
 

                                                                                    
 

 

Dégustation du samedi 1 Juin 24 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 

   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   
même référence sur les vins en dégustation 

    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Fines Bulles 

Les Blancs 

Languedoc, Sauvignon Cabochon du Sud 2022   5.66 € 
77 743 

100% Sauvignon Blanc.  D’ une robe or vert pâle, il présente des arômes de cassis et de gro-
seille à maquereau.  La bouche est vive, toute en fraîcheur avec une note minérale inimi-
table. 
Parfait pour un apéritif, mais aussi avec les salades, les fruits de mer, les huîtres, les poissons 
grillés et certains fromages. 

Chardonnay Brut Millésimé «Perle Noire» Genoels-Elderen 2020 21.01 € 
79 435 

100 % Chardonnay.  Blanc de Blanc. Robe étincelante de couleur jaune paille.  Aromes de 

fruits blancs et exotiques comme l’ ananas, le melon, le pamplemousse, et le citron.  Très 
fruité, avec beaucoup de fraicheur.  Bouche bien équilibrée avec une longue finale. 
Idéal à l’ apéritif, avec les fruits de mer et les poissons frits. 

Languedoc, Viognier Elisabeth Domaine de la Baume 2022   9.27 € 
77 858 

D’ une belle couleur jaune paille et brillante, la puissance aromatique de ce vin est une sur-
prise complète.  Le nez donne, tour à tour, des arômes de zestes de mandarine, d’ abricot 
frais et d’ orange confite.  Cette sensation se poursuit en bouche avec un palais ample et 
une finale fraiche et épicée. 
S ‘ accorde avec les salades composées, les pizzas, les pâtes, les poissons, les poissons  fu-
més et certains fromages. 

Bordeaux, IGP Tradition Domaine des Rosiers 5 L 33.43 € 
70 016 

100 % Sauvignon.  Vin de pays de la région de Blaye Côtes de Bordeaux.  Robe claire, jaune 

à reflets verts.  Notes de fleurs blanches et de buis au nez.  La bouche se révèle ample et 
riche avec une belle minéralité. 
Aime l’ apéritif, les huitres et les poissons grillés. 



 

                                                                                    
 

 

Les Blancs 

Les Rosés 

Sud-Ouest, I.G.P. Côtes de Gascogne Denis Capmartin 2022   7.26 € 
78 835 

50 % Colombard et 50 % Ugni Blanc.  Jolie robe brillante jaune pâle, aux reflets verts.  Nez 

très aromatique sur la pêche blanche et le litchi.  Belle attaque sur des arômes d’ agrumes.  
Bouche fraiche, équilibrée et ronde.  Finale toute en longueur et en élégance.  
Apprécié à l’ apéritif, avec les huitres, les fruits de mer, les crustacés et les poissons. 

Bourgogne, Saint Véran Domaine Fussiacus 2022 17.70 € 
71 832 

 2023 1.5 L 39.26 € 
 71 834 

Robe jaune, d’ intensité moyenne.  Note d’ ananas et d’ agrumes, rehaussées d’ une 
touche florale.  Bouche sèche, minérale et ronde, pleine d’ ardeur.  Le gras et l’ acidité s’ 
équilibrent pour une finale toute en longueur. 
Ravira les crustacés, la blanquette de veau et les fromages de chèvre. 

Pinot Gris Domaine des Marnières 2023 14.63 € 
79 441 

100 % Pinot Gris.  Arômes de fruits à chair blanche.  Sucrosité modérée et acidité bien équili-

brée. 
Idéal pour les repas festifs. 

Languedoc, I.G.P. Sable de Camargue Gris Marin 2022    7.61 € 
77 862 

 2023 3 L  22.86 € 
 77 860 

Robe rose très pâle.  Vin fruité et floral qui respire le soleil.  

Idéal à l’ apéritif, mais aussi avec les grillades. 

Bordeaux, IGP Tradition Domaine des Rosiers 5 L 33.43 € 
70 017 

80 % Merlot et 20 % Cabernet Sauvignon.  Vin de pays de la région de Blaye Côtes de Bor-

deaux.  Robe rosée.  Notes de violette et de jasmin au nez.  Belle rondeur en bouche, avec 
une pointe de fraicheur. 
Ravira l’ apéritif, les grillades et les salades. 

Jose Galo Rueda Verdejo 2022   8.91 € 
79 753 

100% Verdejo.  Belle couleur jaune paille aux reflets verts.  Le nez est typique avec des 

arômes de fruit jaune (ananas et pêche) et un peu d’ anis. Vin riche et bien structuré avec 
beaucoup de fraîcheur et une agréable touche d’ amertume. 
A déguster en terrasse au soleil, mais aussi avec des salades fraîches, les poissons et les 
pâtes. 

Cabernet d’ Anjou Cuvée Tentation demi-sec Domaine Sauveroy 2022   9.17 € 
74 330 

30 % Cabernet Franc et 70 % Cabernet Sauvignon. Belle robe rose lumineuse aux nuances 

saumonées. Le nez délivre de petits fruits rouges frais.  La bouche est ronde et le fruit bien 
présent.  La finale s’ ouvre avec un bel équilibre. 
Il aime être seul à l’ apéritif ou accompagne  les entrées et les desserts aux fruits rouges. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rosés 

Les Rouges 

Rosa Dei Veneti Bio Gorghi Tondi 2022 10.62 € 
79 701 

100 % Nerello Mascalese.  Robe saumon brillant.  Le nez associe des notes florales parfu-

mées de violette, de brise marine et de fruits rouges.  Bouche sèche, harmonieuse, agréable 
et légèrement épicée. 
Idéal avec les sushis, les crustacés, les poissons blancs grillés, la cuisine asiatique et les fro-
mages à pâte molle . 

Languedoc, Cabernet Sauvignon Le Cabochon du Sud 2022   5.53 € 
77 740 

Ce 100 % Cabernet Sauvignon à la robe rubis intense.  Il présente des arômes de cèdre, de 

cassis et de notes épicées.  En bouche, les tanins sont souples et accompagnés d’ une 
agréable longueur. 
Parfait avec les volailles en sauce, les petits gibiers, les viandes rôties, les viandes grillées, et 
les fromages à pâtes dures. 

I.G.P. Corse Pinot Noir Réserve Barton & Guestier 2022   6.85 € 
77 803 

100% Pinot Noir.  Jolie robe rubis aux reflets violetes.  Nez intense, mêlant des arômes de ce-

rise rouge à de jolies notes de moka, de vanille et d’ épices.  La bouche est souple, avec 
des tanins fondus, dominée par des notes de kirsch et d’ épices. 
Aime les plats typiques méditerranéens (paëlla, risotto, pizza, ….). 

Loire, Anjou Cuvée Ose Iris Domaine Sauveroy 2020 75 Cl   9.36 € 
74 310 

 2020 50 Cl   7.18 € 
 74 311 

100 % Cabernet Franc. Robe rubis avec une belle intensité.  Son nez est aérien à dominante 

de fruits rouges frais.  Sa bouche est ronde et fruitée.  Peu de tanins pour ce vin agréable et 
gourmand.   
Vin idéal pour des repas simples entre copains.  A servir aussi avec les viandes blanches, les 
charcuteries, les poissons, les volailles, légumes cuits et les fromages légers.  

Saint Chinian Mon Rosé de Saignée … à l’ Ancienne Milhau Lacugue 2020   9.38 € 
77 958 

La personnalité de ce rosé provient d’ une sélection de vieilles vignes de Grenache (35 %), 
de Cinsault (25 %) et de Syrah (40 %).   
Il peut accompagner tous les repas et spécialement les grillades, les plats épicés, les spécia-
lités régionales et les fromages secs ou frais.  

Bordeaux Clairet Bio  Château Lamothe 2022   8.60 € 
70 243 

100 % Merlot.  Belle robe rouge cerise.  Il présente un nez fin.  La bouche est vineuse et frui-

tée avec des arômes de fruits rouges (cerises, cassis, …).   
Il accompagne très bien les grillades, les buffets froids et plus généralement tous les plats d’ 
été.  



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

Loire, Sancerre Domaine de la Villaudière 2019 19.44 € 
74 974 

Vêtu d’ une robe grenat intense aux reflets pourpres, ce vin s’ ouvre au nez sur un mariage 
gourmand de fruits rouges mûrs (cassis et mures).  Attaque souple.  Bouche élégante, légère 
et fruitée. 
A associer aux viandes rouges, aux gibiers et aux fromages. 

Bordeaux, Montagne Saint-Emilion Château Rocher Corbin 2016 14.69 € 
70 282 

Sous sa robe rubis, il développe un bouquet intense et élégant, mariant le chocolaté, le boi-

sé torréfié et les fruits mûrs.  Les tanins veloutés, riches et déjà fondus se prolongent dans une 
finale souple, généreuse et agréablement fruitée. 
Ravi l’ agneau, le canard et la pintade. 

Côtes du Rhône Les Vignasses Domaine Challias 50 Cl 2020   7.47 € 
 72 066 

Grenache, Syrah, Carignan et Cinsault.  Robe lumineuse rouge vif.  Bouquet très agréable et 

frais.  Il présente des arômes de fraise des bois, de myrtille, de violette et de réglisse.  La 
bouche libère des parfums de confiture de cerise, de truffe blanche et des notes de gar-
rigue.   
Parfait avec les viandes rouges et les viandes en sauce. 

Rhône, Lirac rouge Château Saint Roch 2022 14.02 € 
72 400 

50 % Grenache, 30 % Mourvèdre et 20 % Syrah.  Belle robe profonde et brillante.  Petit bou-

quet fruité au nez, sur des notes de petits fruits rouges, de cerise confite et de fruits à noyaux.   
Bouche charpentée et généreuse avec des tannins soyeux. 
Parfait avec les volailles.  

Toscane, Brunello di Montalcino Camigliano DOCG 2018 47.37 € 
79 677 

100% Brunello di Montalcino.  Robe rouge rubis intense, avec des reflets grenats.  Elégant au 

palais grâce à un bouquet intense.  Les tanins, bien équilibrés, expriment toutes les caracté-
ristiques de son terroir. 
Recommandé pour des évènements importants. 

IGP Tradition Domaine des Rosiers 5 L 33.43 € 
70 015 

100 % Merlot.  Vin de pays de la région de Blaye Côtes de Bordeaux.  Elevé minimum 12 

mois dans les chais avant la commercialisation.  Robe rubis.  Bouche épicée.  Tannins 
souples et élégants.   Vin facile à boire à toutes occasions. 
Aime l’ apéritif, les viandes rouges grillées, les magrets de canard et les fromages. 

Sud-Ouest, I.G.P. Côtes de Gascogne Bio Le Bétoulin Domaine Pajot 2022   8.62 € 
78 760 

66 % Merlot et 34 % Cabernet Sauvignon.  Robe claire.  Bouche fruitée et légère, avec une 

persistance discrète des tannins. 

Idéal avec les buffets, les viandes grillées, l’ agneau, les charcuteries et les fromages légers. 


