
 

                                                                                    
 

 

Dégustation du samedi 4 Novembre 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 

   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   
même référence sur les vins en dégustation 

    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Fines Bulles 

Champagne Dany Fèvre Brut 23.84 € 
79 000 

Ce champagne se pare d' une robe à la teinte de perdrix.  Le Pinot Noir lui confère, en 

bouche, souplesse et gouleyance, fruité et rondeur, ainsi qu’ une vivacité très rafraîchis-
sante.  Les notes de fruits persistent bien dans une finale généreuse.  Un cordon de bulles 
tumultueuses caresse vos papilles.  
N’ attendez plus pour l’ inviter à votre table, à tout moment du jour ou de la nuit. 

Les Blancs 

Languedoc, Pays d’ Oc Belle Epine 2022   6.11 € 
77 793 

Chardonnay et Viognier.  Robe jaune discrète.  Le nez est sur les agrumes.  Jolie Bouche 

souple et fruitée. 
Parfait à l’ apéritif, les fruits de mer, les coquillages, les poissons et le fromage de chèvre. 

Loire, Charme de Loire Sauvignon Domaine Reverdy 2022   8.77 € 
74 980 

100 % Sauvignon Blanc.  Nez typique, complexe et élégant sur des notes d’ agrumes et de 
fleurs de sureau.  Bouche fruitée avec un bel équilibre entre acidité et minéralité.  Finale per-
sistante et élégante. 
Parfait dès l’ apéritif ou avec les crustacés, les poissons, volailles et les fromages doux. 

Savoie, Apremont Domaine Philippe Chapot 2022   9.95 € 
75 530 

100 % Jacquère.  Le nez libère des notes de fleurs blanches.  C’ est un vin sec, frais et élé-
gant.  La bouche, minérale, se développe sur des arômes fruités et d’ agrumes. 
Parfait avec les spécialités savoyardes, mais aussi avec les poissons et les fruits de mer. 



 

                                                                                    
 

 

Les Blancs 

Les Rosés 

Savoie, Roussette de Savoie Altesse Domaine Jacquin & Fils 2022  11.31 € 
75 500 

100% Altesse. La robe est jaune pâle aux reflets verts, brillante et limpide.  Le nez, agréable, 

intense et fin à la fois avec des arômes de fruits.  Bouche ronde, texture souple et équilibrée.  
Etonnant avec les plats savoyards, le saumon, les fruits de mer, les pâtisseries et les  
desserts en général. 

Bourgogne, Chardonnay Domaine Charlopin 2020 28.93 € 
71 103 

100 % Chardonnay.  Un vin légèrement boisé ouvert sur les agrumes. Sous-tendue par ce 

même boisé fondu aux accents grillés et par une fine minéralité, la bouche offre un beau 
volume, du gras et de la rondeur. Un blanc élégant et complet.  
Idéal avec les poissons, les fruits de mer, le ris de veau, la fondue chinoise et le brie. 

Languedoc, Muscat Saint Jean de Minervois Domaine les Roumanis 2020 50 Cl   8.12 € 
77 780 

100 % Muscat Petits Grains.  Belle robe jaune aux reflets dorés.  Le nez exhale de fines notes 

de fruits frais (mangue, litchi).  Bouche vive, fraiche et puissante.  Tannins souples et soyeux, 
sublimés par des aromes de fleur blanches, de roses et de miel de romarin.  Finale gour-
mande sur des arômes de figue fraiche.   
Accompagne tout le repas; du foie gras au dessert. 

Languedoc, Pays d’ Oc Syrah Cabochon du Sud 2022   5.55 € 
77 746 

100% Syrah.  Jolie robe rose brillante.  Nez fruité aux senteurs acidulées de baies sauvages. 

Bouche fraiche et délicate. 
Parfait pour l’ apéritif, mais aussi avec les salades, les viandes froides et les desserts. 

Bordeaux Clairet Bio  Château Lamothe 2021   8.60 € 
70 243 

100 % Merlot.  Belle robe rouge cerise.  Il présente un nez fin.  La bouche est vineuse et frui-

tée avec des arômes de fruits rouges (cerises, cassis, …).   
Il accompagne très bien les grillades, les buffets froids et plus généralement tous les plats d’ 
été.  



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

Languedoc, Pays d’ Oc Belle Epine 2022   5.82 € 
77 790 

Merlot et Syrah.  Le Merlot, aux arômes typique de poivre, apporte la chair et le fruit.  La Sy-

rah, colorée et puissante, vient conforter l’ ensemble. L’ attaque est souple et fruitée.  
Bouche bien équilibrée grâce à sa rondeur et son fruité.  Tanins persistants. 
Parfait avec les charcuteries, les viandes rouges, les plats de brasserie et les fromages. 

Languedoc, Cuvée du Chasseur Milhau Lacugue 2019   8.54 € 
77 960 

Syrah, Grenache Noir, Cinsault et Carignan.   

Parfumé et épicé. 
 
Le complice parfait des meilleurs moments de votre repas. 

Côtes du Rhône Village Les Baies de Gremoursy Domaine de l’ Olivier 2021 11.42 € 
72 202 

Robe rubis intense.  Un gout fumé, beaucoup de fruits noirs et une touche d’ extrait de thé 
garantissent une belle profondeur au vin.  En bouche, c’ est un vin lisse, avec une belle tex-
ture. 
A boire avec les gibiers et les viandes rouges. 

Beaujolais, Morgon, Cru Classé, Domaine Coperet 2021 12.08 € 
71 915 

C’est un vin à la belle robe grenat, puissant et généreux aux arômes de fruits à noyaux 
(abricot, pêche, cerise et prune).   
Il accompagnera tous les plats en sauce et les gibiers.  

Sud Ouest, Madiran Tradition Domaine Denis Capmartin 2020   8.19 € 
78 800 

 2018 1.5 L 17.66 € 
 78 805 

60 % Tannat et 40% Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon.  Belle robe intense.  Notes de 

fruits rouges.  Les tanins fondus lui donnent une bouche à la fois charnue et charpentée.  Vin 
bien équilibré. 
Servir avec un magret , un poulet, une viande rouge, une grillade ou un fromage.  

I.G.P. Coteaux de Fontcaude Domaine Milhau Lacugue 2020   7.43 € 
77 827 

100% Marselan. Croisement entre le cabernet sauvignon et le grenache noir. Structure tan-

nique puissante et veloutée. Belle concentration aromatique de fruits rouges et noirs avec 
des notes épicées.  
Vin de plaisir par excellence qui suivra également les gibiers, les viandes rouges et les fro-
mages. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

Bordeaux, Montagne Saint-Emilion Château Rocher Corbin 2016 14.69 € 
70 282 

Sous sa robe rubis, il développe un bouquet intense et élégant, mariant le chocolaté, le boi-

sé torréfié et les fruits mûrs.  Les tanins veloutés, riches et déjà fondus se prolongent dans une 
finale souple, généreuse et agréablement fruitée. 
Ravi l’ agneau, le canard et la pintade. 

Pinot Noir, élevé en fut chêne, Domaine des Marnières 2022 18.42 € 
79 443 

100 % Pinot Noir.  Robe rubis d’ intensité moyenne.  Le nez est sur les notes de cerises et de 
petits fruits rouges.  La bouche est ample, avec des notes de petits fruits noirs, de café et de 
tabac blond. 
Aime les viandes rouges, les volailles en sauce et les plats exotiques relevés. 

Toscane,Chianti DOCG Castello Di Querceto 2020   8.87 € 
79 654 

Robe rouge rubis brillant.  92 % Sangiovese et 8 % Canaiolo.  Bouche sèche, agréable, frui-

tée et florale.  Tannins biens équilibrés, harmonieux, souples et élégants. 
Aime les viandes, les pates, les pizzas et les fromages. 

Venitie, Amarone Acinatico Stefano Accordini DOC 2019 41.23 € 
79 580 

75 % Corniva Veronese, 20 % Rondinella et 5 % Molinara.  Robe grenat foncé.  Le bouquet, 

chaud et épicé, délivre des aromes puissants et complexes de fruits secs, de fruits confits et 
de notes de vanille.  La bouche est veloutée et crémeuse, avec une finale persistante. 
Aime les viandes rouges, les viandes grillées, le gibiers et les fromages affinés. 


