
 

                                                                                    
 
 

Dégustation du samedi 5 Août 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Blancs 

Loire, Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie Château du Poyet 2021   8.85 € 
74 030 

Ce beau cépage « Melon » offre des arômes fruités et minéraux qui se prolongent au palais; 

portés par une juste fraîcheur de pamplemousse, de citron, de pêche, une touche de poire 

et d’ amande.  Ces arômes se prolongent au palais par cette juste fraîcheur et un carac-

tère perlant.  

Aime tous les crustacés et,  plus particulièrement les moules. 

Bordeaux, Graves Château Les Clauzots 2019 13.38 € 
70 950 

70 % Sauvignon Blanc et 30 % Sémillon.  Jolie robe or aux reflets verts.  Bouche fraiche et 

complexe, révélant des notes de fruits de la passion, d’ agrumes et de pêche.  Une Touche 

minérale révèle une finale riche et puissante. 

Ravira les crustacés, les fruits de mer, les viandes blanche, les salades et les fromages de 

chèvre. 

Bourgogne, Chablis 1er Cru Côte de Lechet Domaine Fourrey & Fils 2022 28.54 € 
71 015 

Ce vin à la robe jaune pâle aux reflets dorés possède un bouquet fruité, citronné et légère-

ment minéral. En bouche, il a une attaque plaisante, riche ainsi qu’une acidité finale qui lui 

donne de la fraîcheur.  

Accompagne les poissons fins ou des volailles à la crème. 

Languedoc, I.G.P. Coteaux de Fontcaude Domaine Milhau Lacugue 2020   7.03 € 
77 826 

100 % Vermentino.  Vin sec et vif, mais sans agressivité.  Arômes citronnés.  Belle minéralité.  

Fin, délicat et élégant. 

Rafraichissant à l’ apéritif, mais aussi avec les pâtes, les volailles, les poissons maigres. 



 

                                                                                    
 
 

Les Blancs 

Les  Bulles 

Les Rosés 

Venétie, Le Manzane Pinot Grigio DOC 2021   8.45 € 
79 565 

100 % Pinot Grigio.  Robe avec de jolis reflets légèrement cuivré.  Senteur de glycine, de jas-

min et de fruits à pulpe jaune. Bouche complexe, aromatique avec des touches de vanille 

et agréablement minérale.  

Aime les légumes et les fruits de mer. 

Riesling The Tracer   9.22 € 
79 462 

Robe claire.  Nez frais sur des notes de citron et de pamplemousse.  Bouche pleine sur les 

fruits mûrs avec une douce acidité.  Finale longue. 

Ravira les sushis, les poissons, et les volailles. 

Languedoc, I.G.P. Réserve Barton & Guestier 2022   6.41 € 
77 808 

80 % Grenache et 20 % Syrah. Belle robe rose pâle brillant, aux reflets saumonés. Nez flatteur, 

mêlant des arômes de fruits rouges (groseille et framboise) à des notes florales (rose).  

Bouche fraiche et vive, avec d’ intenses arômes fruités de pamplemousse   

Il aime les grillades, les salades, les plats épicés et les plats exotiques. 

Crémant de Luxembourg Domaine Cep d’ Or 15.69 € 
79 186 

Il développe un beau nez de fruits mûrs, une bulle fine, régulière et persistante.  Son équilibre 

en fait un vin de réception.   

Sa finesse peut le faire apprécier en toute occasion et pourquoi pas en « digestif » aussi. 

Côtes de Provence Tourmaline Barton et Guestier 2022 11.98 € 
76 030 

31 % Cinsault, 29 % Grenache, 13 % Syrah, 13 % Carignan, 7 % Rolle, 3 % Mourvèdre, 3 % Ca-

bernet Sauvignon et 1 % Ugni Blanc.  Robe rose pâle brillante.  Nez séduisant et délicat do-

miné par des notes de fruits rouges et de fleurs blanches.  Explosion gourmande de fruits en 

bouche.  Fraicheur en fin de bouche. 

Ravira l’ apéritif, les salades, les grillades et les plats méditerranéens. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rosés 

Bordeaux Clairet Bio  Château Lamothe 2021   8.60 € 
70 243 

100 % Merlot.  Belle robe rouge cerise.  Il présente un nez fin.  La bouche est vineuse et frui-

tée avec des arômes de fruits rouges (cerises, cassis, …).   

Il accompagne très bien les grillades, les buffets froids et plus généralement tous les plats d’ 

été.  

Les Rouges 

Languedoc,IGP Cabernet Syrah, élevé en fût de chêne, J de la Ronceraie 2022   7.07 € 
77 838 

50% Cabernet Sauvignon et 50% Syrah pour ce vin à la robe rubis sombre et chatoyant.  

Arômes puissants et complexes avec des notes de petits fruits noirs (mûres), des notes boi-

sées mêlant la vanille et la torréfaction.  Bouche ample, souple et riche avec une longueur 

exceptionnelle. 

Aime les gibiers, les viandes en sauce et les fromages affinés. 

Rhône,V.D.F. Méditerranée The Cicada Domaine Chante Cigale 2021   7.53 € 
72 040 

80 % Grenache  et 20 % Carignan.  Robe rouge rubis avec des reflets violacés.  Nez de fruits 

rouges et de framboises, typique de la jeunesse du Grenache noir.  La bouche est aroma-

tique et fraîche, soutenue par des tanins discrets et souples.  Vin rond et gouleyant. 

Parfait avec les charcuteries, les grillades et les fromages frais. 

Languedoc, V.D.F. Aude Les Pépettes Château Champ des Sœurs 2019 10.24 € 
77 500 

Grenache et Mourvèdre. Joli vin tout en finesse et simplicité.  Nez de fruits frais, de fruits 

rouges, d’ épices et de garrigue.  Bouche fraiche et fruitée, avec juste ce qu’ il faut de ca-

ractère. 

Vin parfait pour l’ apéritif et les grillades.  

Loire, Cabernet d’ Anjou Cuvée Tentation demi-sec Domaine Sauveroy 2022   9.17 € 
74 330 

30 % Cabernet Franc et 70 % Cabernet Sauvignon. Belle robe rose lumineuse aux nuances 

saumonées. Le nez délivre de petits fruits rouges frais.  La bouche est ronde et le fruit bien 

présent.  La finale s’ ouvre avec un bel équilibre. 

Il aime être seul à l’ apéritif ou accompagne la cuisine exotique, les entrées avec du melon, 

les travers de porc et les desserts aux fruits rouges. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

Loire, Saumur Champigny La Houderay Château du Cléray 2022   9.44 € 
74 400 

100 % Cabernet Franc. Robe rubis foncé.  Le nez est sur des parfums de fruits rouges et de 

fruits à l’ alcool.  Bouche lisse et rondes sur des notes fruitées.  Finale harmonieuse et gour-

mande. 

Il accompagne les charcuteries, les viandes rouges, les volailles et les fromages. 

Bordeaux, Montagne Saint-Emilion Les Promesses Château Rocher Corbin 2019 12.58 € 
70 285 

100 % Merlot.  Belle robe pourpre intense et brillante.  Le nez est expressif et délicat et sur des 

notes de fruits rouges et d’ épices.  En bouche, la structure est complexe et harmonieuse, 

avec une belle concentration et des tanins veloutés.  Finale toute en longueur. 

Parfait avec les viandes rouges, les barbecues, l’ agneau, les gibiers et les fromages à pâte 

dure. 

Bourgogne, Côte Chalonnaise Domaine Goubard 2017 17.60 € 
71 780 

100 % Pinot Noir.  Belle robe rouge rubis.  Nez généreux et évocateur d’ un bouquet fleuri.  

Bouche fraiche, équilibrée et souple. 

Parfait avec les pâtés, la viande de porc, le coq au vin et les gibiers à plumes. 

Piemont, Barbera d’ Alba Domaine F.ill Alessandria DOC 2019 16.70 € 
79 605 

100 % Barbera.  Belle robe violette aux reflets rubis.  Arômes de fruits rouges mûrs et riches, tel 

que la cerise, la framboise et la prune.  Notes de grillé, de chêne légèrement fumé et d’ 

épices chaudes et exotiques.  Quelques senteur de violettes et d’ anis vert rehaussent toute 

la complexité de cette cuvée.  Le vieillissement en petits fûts de chêne lui donne des 

arômes riches et une structure complexe. 

Sera parfait avec les pâtes, les pizzas et les viandes grillées. 

Warsage, Pinot Noir, élevé en fut chêne, Domaine des Marnières 2022 18.42 € 
79 443 

100 % Pinot Noir.  Robe rubis d’ intensité moyenne.  Le nez est sur les notes de cerises et de 

petits fruits rouges.  La bouche est ample, avec des notes de petits fruits noirs, de café et de 

tabac blond. 

Aime les viandes rouges, les volailles en sauce et les plats exotiques relevés. 


