
 

                                                                                    
 

 

Dégustation du samedi 7 Octobre 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 

   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   
même référence sur les vins en dégustation 

    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Blancs 

Languedoc, IGP d’ Oc Chardonnay Barton et Guestier 2022   6.85 € 
77 806 

100 % Chardonnay.  Robe jaune pâle, aux reflets dorés.  Nez fin et élégant mêlant de belles 

notes de fruits blancs (poire et coing) à des notes vanillées.  Une explosion de fruits en 
bouche.  L’ attaque est fraiche, avec une évolution ronde et charnue.  La finale intègre par-
faitement de belles notes boisées. 
Ravira les viandes blanches, les volailles, les salades et les pâtes. 

I.G.P. Côtes de Gascogne Bio Domaine Pajot 2021   8.17 € 
78 790 

Sa robe présente une belle couleur jaune très clair à reflets verts. Le nez est frais à domi-

nante de fruits jaunes, avec une pointe de pain d'épices.  La bouche est remarquablement 
équilibrée, où les différents cépages jouent leur jeu : fraîcheur, persistance, matière. Un 
souffle de vivacité reste présent en arrière bouche.  
Ravi l’ apéritif, les charcuteries, les viandes blanches, les poissons, les fruits de mer et les fro-
mages doux. 

I.G.P. Côtes de Gascogne Bio « Noisette » demi-sec Domaine Pajot 2022  8.37 € 
78 785 

100 % Gros-Manseng.  Robe jaune légèrement et naturellement paillée.  Nez très typique du 

cépage, avec des nuances d’ agrumes, de confiture de coing, de pain d’ épice et de 
poire.  L’ attaque en bouche est vive et ample grâce à un bon équilibre entre l’ acidité et la 
sucrosité modérée. 
S’ apprécie à l’ apéritif, avec le foie gras, les charcuteries, les formages persillés ou à pâte 
dur parfumés et les desserts aux fruits.  

Bordeaux, Château Le Pey « Elise » 2020 16.34 € 
70 604 

100 % Sauvignon Blanc.  Robe clair.  Nez très fruité avec des notes grillées.  La bouche est 

fraîche, avec un bel équilibre entre les touches fruitées, grillées, vanillées et l’ acidité. 
Idéal avec le carpaccio de saumon et les huitres; mais aussi avec les poissons et les fruits de 
mer en général, ainsi qu’ avec les fromages de chèvre. 



 

                                                                                    
 

 

Les Blancs 

Les Fines Bulles  

Les Rosés 

Bourgogne, Chablis 1er Cru Côte de Lechet Domaine Fourrey & Fils 2022 28.54 € 
71 015 

Ce vin à la robe jaune pâle aux reflets dorés possède un bouquet fruité, citronné et légère-

ment minéral. En bouche, il a une attaque plaisante, riche ainsi qu’une acidité finale qui lui 
donne de la fraîcheur.  
Accompagne les poissons fins ou des volailles à la crème. 

Porca de Murça Douro 2021   9.98 € 
79 773 

Moscatel, Gouveio et Viosinho.  Agréable robe paille claire.  Arômes de pommes et d’ 
agrumes, rehaussées par une touche de miel.  Vin de tous les instants.   
Aime aussi les fromages et les noix. 

Chardonnay Brut Millésimé «Perle Noire» Genoels-Elderen 2018 21.01 € 
79 435 

100 % Chardonnay.  Blanc de Blanc. Robe étincelante de couleur jaune paille.  Aromes de 

fruits blancs et exotiques comme l’ ananas, le melon, le pamplemousse, et le citron.  Très 
fruité, avec beaucoup de fraicheur.  Bouche bien équilibrée avec une longue finale. 
Idéal à l’ apéritif, avec les fruits de mer et les poissons frits. 

Loire, Sancerre Domaine de la Villaudière  16.51 € 
74 972 

Issu du cépage Pinot Noir.  La robe brillante, couleur rose vif aux reflets saumonés s’ouvre  
sur un nez intense qui associe les odeurs de petits fruits rouges (fraise, cerise, groseille) à des  
nuances épicées. La bouche, immédiatement équilibrée entre fraîcheur et rondeur, séduit  

par son caractère ample et sa persistance. Les arômes floraux et fruités tapissent agréable- 
ment le palais dans une finale longue et aérienne. 
Parfait avec les coquillages, les poissons, les charcuteries fines, les mets exotiques et les repas 
d’ été, en particulier les barbecues. 

Vénitie, Cielo Pinot Grigio Blush IGT Vegan 2021   6.80 € 
79 714 

Robe rose pâle.  Bouquet fruité et élégant.  La bouche est douce, fruitée et longue. 

Excellent à l’ apéritif ou avec les repas légers. 

Toscane, Vernaccia Di San Gimigniano DOCG Rocca Delle Macie 2021 11.98 € 
79 675 

100% Vernaccia.  Vin très agréable de couleur jaune paille, avec des reflets dorés.  Le par-

fum est fin, délicat et fruité avec des senteurs florales.  En bouche, il a une bonne structure 
avec un arrière-goût légèrement amer. 
Il sublimera les légumes, les plats de poissons et les viandes blanches. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

Bordeaux, Graves  Château Petit Mouta Cuvée Beausoleil 2020   9.75 € 
70 930 

60 % Cabernet Sauvignon, 25 % Merlot et 15 % Cabernet Franc.  Belle robe rouge rubis bril-

lante.  Nez intense, allant des notes de fruits rouges aux notes confites de fruits murs.  At-
taque franche sur les fruits rouges.  Milieu de bouche onctueux et équilibré.  Finale longue et 
soyeuse, avec des tanins fondus. 
S’ associe parfaitement avec les viandes rouges grillées et les fromages. 

Languedoc, I.G.P. Cabernet Syrah, élevé en fût de chêne, J. de la Ronceraie   7.07 € 
77 838 

50% Cabernet Sauvignon et 50% Syrah pour ce vin à la robe rubis sombre et chatoyant.  

Arômes puissants et complexes avec des notes de petits fruits noirs (mûres), des notes boi-
sées mêlant la vanille et la torréfaction.  Bouche ample, souple et riche avec une longueur 
exceptionnelle. 
Aime les gibiers, les viandes en sauce et les fromages affinés. 

Languedoc, I.G.P Cévennes Merlot Quiétude Bio Domaine Saint-Alban 2020   7.94 € 
77 880 

100 % Merlot.  Issu de l’ agriculture biologique, il est élaboré sans sulfites ajoutés.  Robe 

rouge grenat soutenu avec une collerette violette.  Bien équilibré et fruité avec un joli vo-
lume en bouche.  Il présente des notes de confiture de fruits rouges.   
A servir avec les repas relevés, les pâtes et les viandes rouges. 

Languedoc, A.O.P. Minervois Bio Domaine la Reze 2021 10.34 € 
77 750 

Ce vin se pare d’ une robe grenat très soutenu, aux reflets violets.  Le nez, complexe et char-
meur, exhale des arômes de fruits rouges, de violette et d’ épices.  La bouche est ample et 
veloutée, avec des tanins fins et enrobés, puis, suivie d’ une longue finale. 
A déguster avec les viandes en sauce, les gibiers ou les fromages de caractère. 

Languedoc, Fitou Bel Amant Château Champ des Soeurs 2019 14.60 € 
77 410 

40 % Carignan, 35 % Grenache Noir et 25 % Mourvèdre.  Joli bouquet de fruits et d’ épices.  
Les tannins sont fins et serrés procurant un grand plaisir à la dégustation. 
Aime la cuisine épicée, exotique, en sucré-salé; mais aussi les volailles et l’ agneau. 

Côtes du Rhône, Beaumes de venise Terres Blanches Bio Domaine de Fenouillet  15.12 € 
72 210 

Grenache, Syrah et Mourvèdre pour ce vin à la robe pourpre intense.  Nez sur des notes de 

garrigues, de fruits noirs confiturés, de fumé et de poivré.  Bouche souple, délicate, fraiche, 
généreuse et chaleureuse, avec des tanins bien présents.  Finale fraiche et ronde, avec une 
pointe d’ amertume. 
Aime les filets de rouget et la cuisine méditerranéenne. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

Côtes du Rhône, Gigondas Signature d’Artistes 2019 23.31 € 
72 300 

80 % Grenache et 20 % Syrah.  Arômes de fruits noirs et notes d’ herbes de Provence (thym, 
laurier et romarin).  Bouche fraiche et épicée, avec des tanins souples et une belle persis-
tance. 
Ravira les viandes mijotées. 

Loire, Anjou Villages Cuvée Antique Domaine Sauveroy 2018 10.77 € 
74 314 

100 % Cabernet Franc.  Robe intense et profonde, avec un bel éclat.  Le nez est complexe, 

avec des nuances de fruits rouges et de fruits noirs compotés.  La bouche est Riche, danse 
et charnue;  avec une belle longueur.  Les tanins sont denses et soyeux.   
Il se marie parfaitement avec les viandes rouges, les grillades, les pipérades, les raclettes et 
les fromages de caractère. 

Porca de Murça Douro 2019   9.98 € 
79 770 

Touriga Franca, Touriga National, Tinta Roriz et Tinta Barroca.  Belle robe grenat, légèrement 

tuilée.  Le nez présente des notes florales et de fruits à noyau.  La bouche est souple avec 
de la concentration, de la fraicheur et une belle acidité qui prolonge  
les notes de fruits. 
A déguster avec les volailles et les viandes rouges. 

Abruzzes, Montepulciano DOC Valori Bio 2020 12.16 € 
79 730 

100 % Montepulciano d’ Abruzzo.  Robe rouge rubis profond.  Bouquet intense grâce aux 
notes de fruits rouges, de cerise, de violette et de tabac.  Bouche corsé, douce, bien équili-
brée.  Finale persitante. 
Adore les viandes rouges, le lapin et les soupes. 

Toscane, Vino Nobile di Montepulciano Poliziano DOCG 2018 25.77 € 
79 679 

85 % Prugnolo Gentile et 15 % Colorino, Canaiolo et Merlot.  Robe rouge rubis.  Note de fleur 

de murier, de prune et de tabac.  Belle fraicheur caractéristique d'un vin jeune et fruité.  
Bien équilibré, complexe, avec des tanins lisses.  Charnu mais non austère. 
Parfait avec le bœuf, le canard et l’ agneau; mais aussi avec le coucous royal ou le risotto à 
la viande. 

Zweigelt Classic Norbert Schmelzer 11.52 € 
79 475 

100 % Zweigelt. Robe rouge rubis aux jolis reflets violets.  Le nez donne des notes de cerise, 

de Pruneaux et de subtiles touches d’ amandes.  Tanins agréables. Acidité harmonieuse.  
Bouche ronde sur des arômes d’ herbes poivrées et un agréable fuité. 
Idéal avec les volailles noires, les rôtis, l’ agneau, les gibier, les fromages à pates 
dures et le chocolat noir. 


