
 

                                                                                    
 
 

Dégustation du samedi 5 Février 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Bulles 

Prosecco Spumante Brut Rosé Millésimé 2020 Doc Treviso Balbinot 10.73 € 
79 293 

85 % Glera et 15 % Pinot Nero.  Robe rose clair.  Perles fines et persistantes.  Parfums de petits 

fruits rouges et de fraise.  Bouche généreuse, pétillante, fraiche et fruitée. 

Parfait à l’ apéritif, mais aussi avec les entrées légères, les pates et les viandes claires. 

Les Blancs 

100% Chardonnay pour ce vin à la robe jaune brillante.  Arômes de fruits exotiques et de 

pêche. La bouche est fraiche, soyeuse, ronde et parfaitement équilibrée.  Bonne longueur 

en bouche. 

I.G.P. d’ Oc Chardonnay Plaisir Exotique Domaine Pardon & Fils 2020   5.88 € 
77 830 

 2019 1.5 L 13.70 € 
 77 831 

                                                                                                                                                                                  

2019 3 L                       21.13 € 
                                                                                                                                                                              77834 

 

 

 2020 5 L 32.13 € 
 77 835 



 

                                                                                    
 
 

Les Rosés 

Apremont Domaine Philippe Chapot 2020   9.47 € 
75 530 

100 % Jacquère.  Le nez libère des notes de fleurs blanches.  C’ est un vin sec, frais et élé-

gant.  La bouche, minérale, se développe sur des arômes fruités et d’ agrumes. 

Parfait avec les spécialités savoyardes, mais aussi avec les poissons et les fruits de mer. 

Pouilly Fumé Domaine de la Villaudière 2018 16.02 € 
74 960 

Belle robe limpide et jaune pâle aux reflets dorés.  Le nez, expressif, associe les odeurs flo-

rales à celles des pêches blanches et des fruits exotiques.  Avec une attaque franche, la 

bouche est harmonieuse, fraiche et élégante. Finale longue et puissante qui fait ressortir une 

belle minéralité. 

Parfait pour un apéritif dinatoire, mais aussi avec les poissons, les crustacés et les volailles. 

Côtes de Provence Cru Classé Château Galoupet 2014 17.39 € 
76 010 

80% Rolle et 20% Sémillon pour ce vin à la robe scintillante.  Nez de fleurs blanches.  Bel équi-

libre en bouche avec beaucoup de rondeur et une belle finale d’ agrume. 

Aime les poissons et les crustacés. 

Bordeaux Domaine des Rosiers 2020   6.80 € 
70 008 

Vêtu d'une ravissante robe cristalline aux reflets rouges et mauves, ce vin raffiné exhale à 

profusion des parfums de cassis, de fraise des bois et de bonbon anglais.  Animé par une 

fraîche vivacité, la bouche laisse s'exprimer une matière ample et soyeuse, au fruité gour-

mand. 

A servir en apéritif, avec les fruits de mer, les poissons grillés et les entées avec des crudités.  

Cabernet d’ Anjou Cuvée Tentation demi-sec Domaine Sauveroy 2019   8.18 € 
74 330 

30 % Cabernet Franc et 70 % Cabernet Sauvignon. Belle robe rose lumineuse aux nuances 

saumonées. Le nez délivre de petits fruits rouges frais.  La bouche est ronde et le fruit bien 

présent.  La finale s’ ouvre avec un bel équilibre. 

Il aime être seul à l’ apéritif ou accompagne la cuisine exotique, les entrées avec du melon, 

les travers de porc et les desserts aux fruits rouges. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

Cuvée Antoine Joseph Pardon « Rouge Royal » 75 Cl   5.21 € 
71 890 

   

                                                                                   1,5 L                                                 11.27 € 
 71 891 

 5 L 25.88 € 
 71 894 

Ce vin élevé dans la tradition de nos chais, se pare d'une robe grenat profond. Le nez, ex-

pressif et persistant, livre des senteurs de fruits mûrs. La bouche révèle beaucoup de gras et 

des notes légèrement vanillées.  Les tanins sont souples mais bien présents.  

Blaye Côtes de Bordeaux Château Cone-Taillasson Sabourin 2016     9.20 € 
70 040 

70 % Merlot Noir et 30 % Cabernet Sauvignon pour ce vin très fin, équilibré et rond.  Le bou-

quet est élégant et la bouche suave.  Les tanins sont discrets et en harmonie avec le moel-

leux du corps  

Aime les viandes rouges, les viandes blanches et les fromages. 

Haut Médoc Closerie de Camensac 2016 21.25 € 
70 810 

60 % Cabernet Sauvignon et 40 % Merlot.  2ème vin du château à la robe grenat intense.  

Arômes de petits fruits mûrs et d’ épices légères.  Tannins fondus. 

Aime les viandes rouges, les viandes blanches, les plats en sauce et les fromages. 

Languedoc Montpeyroux Domaine Estagnol 2018   7.09 € 
77 865 

40 % Syrah, 45 % Grenache, 10 % Mourvèdre et 5 % Vieux Carignan.  Robe grenat profond.  

Nez puissant sur des notes de tilleul et d’ épices évoluant ensuite vers la truffe.  Attaque 

ronde et ample sur les fruits mûrs.  Tanins bien présents et jolis grains soyeux.  Finale fraiche. 

Ravira les plats mijotés, les viandes et les fromages. 

Cabardes Château Latour de Rissac 2017   7.62 € 
77 870 

40 % Syrah, 20 % Grenache, 25 % Cabernet Sauvignon et 15 % Merlot.  Robe intense.  Vin 

dense et généreux, présentant des notes de myrte, d’ encens, de fumé et d’ épices.  Les 

tanins sont enrobés. 

Parfait avec une côte de bœuf. 



 

                                                                                    
 
 

Côtes du Rhône Village La Clède Domaine Challias 2018   11.92 € 
72 235 

Robe soutenue au reflets carmin.  Nez puissant et typé exprimant des notes de fruits  

secs, de pain grillé et de petits fruits rouges.  La bouche est équilibrée, veloutée et ronde. 

Ravira les petits gibiers, les daubes et les fromages. 

Saint Amour Les Pierres Domaine Pardon 2020 12.22 € 
71 950 

100% Gamay.  Paré d’une robe couleur pourpre, cette cuvée livre des parfums complexes 

de petits fruits rouges (cassis-groseille) et de violette.  Il accompagnera tendrement les repas 

en amoureux ou entre amis, mais aussi les  

viandes blanches, les rôtis (veaux, porc, gibiers, ...) et les charcuteries. 

Appassimento IG Veneto Domini Veneti 2019 11.98 € 
79 573 

60 % Corvina, 15 % Corvinone, 15 % Rondinella et 10 %  assemblage.  Robe rouge rubis, avec 

de jolis reflets grenats.  Nez sur les épices, avec des notes de vanille et de cerise.  Bouche 

corsée et ronde.  Tannins doux et long sur des touches épicées. 

Idéal avec les plats de viandes et les fromages affinés.  

Amarone Acinatico Stefano Accordini DOC 2017 37.72 € 
79 580 

75 % Corniva Veronese, 20 % Rondinella et 5 % Molinara.  Robe grenat foncé.  Le bouquet, 

chaud et épicé, délivre des aromes puissants et complexes de fruits secs, de fruits confits et 

de notes de vanille.  La bouche est veloutée et crémeuse, avec une finale persistante. 

Aime les viandes rouges, les viandes grillées, le gibiers et les fromages affinés. 

Tunante de Azabache Tempranillo Rioja 2020  6.20 € 

100 % tempranillo,joli reflet violet profond, goût fort avec une finale douce 

Fitou Bel Amant Château Champ des Soeurs 2017 14.00 € 
77 410 

40 % Carignan, 35 % Grenache Noir et 25 % Mourvèdre.  Joli bouquet de fruits et d’ épices.  

Les tannins sont fins et serrés procurant un grand plaisir à la dégustation. 

Aime la cuisine épicée, exotique, en sucré-salé; mais aussi les volailles et l’ agneau. 


