
 

                                                                                    
 

 

Dégustation du samedi 4 Juin 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 

   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   
même référence sur les vins en dégustation 

    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Bulles  

Cava Brut Rosé Pupitre 10.20 € 
79 138 

100 % Trepat.  Robe limpide, vive et brillante d’ un beau rose cerise aux reflets violets.  Nez 
frais, limpide, complexe et fruité (fruits des bois et fraise).  Bouche vive, fraiche et équilibrée.  
Notes de fruits murs en finale. 
Cava très festif et idéal à l’ apéritif, avec les huitres et les poissons accompagnés de citron. 

Les Blancs 

I.G.T. Terre Siciliane Angelo Grillo IGT 2018     7.26 € 
79 693 

100% Grillo.  A déguster afin d’ en apprécier toute la qualité.  Il représente toute la passion 
et l’ habileté d’ Antonio Dell ‘ Angelo à combiner traditions et innovation.  Il dévoile d’ 
agréables notes de citron et de fruits tropicaux. 
Agrémente l’ apéritif, mais aussi les salades et les fruits de mer. 

Cabernet Blanc Stadtbredimus Bio 2020 13.77 € 
79 515 

Robe jaune vif. Notes épicées au nez.  Bouche sur les épices et les fruits exotiques (fruit de la 

passion et litchi).  Finale racée et fruitée, avec une acidité toute en fraicheur et une minéra-
lité délicate. 
Idéal à l’ apéritif ou en terrasse. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rosés 

Bordeaux Château Le Pey « Elise » 2020 16.34 € 
70 604 

100 % Sauvignon Blanc.  Robe clair.  Nez très fruité avec des notes grillées.  La bouche est 

fraîche, avec un bel équilibre entre les touches fruitées, grillées, vanillées et l’ acidité. 
Idéal avec le carpaccio de saumon et les huitres; mais aussi avec les poissons et les fruits de 
mer en général, ainsi qu’ avec les fromages de chèvre. 

Sancerre Domaine de la Villaudière  17.99 € 
74 970 

Ce vin offre une robe limpide, jaune pâle aux reflets dorés. Le nez expressif associe les 

odeurs florales à celles des pêches blanches et des fruits exotiques (ananas, passion).  Har-
monieuse, la bouche réunit une attaque franche, une matière tenue par la fraîcheur et une 
tension finale longue et puissante qui fait ressortir une belle minéralité. 
Sa grande personnalité vous séduira lors d’un apéritif dinatoire, sur un poisson, des crustacés  
ou avec une volaille en sauce. 

Hautes Côtes de Nuits Bio Château de Premeaux 2019 25.05 € 
71 336 

100 % Chardonnay.  Magnifique robe onctueuse et brillante.  Explosion de notes de citron et 

de pamplemousse au nez.  En bouche, mélange malicieux d’ aromes exotiques et de pierre 
à fusil.  Fin de bouche bien beurrée. 
Aime les fruits de mer, les poissons gras et les fromages doux. 

Bordeaux Domaine des Rosiers 2020   7.24 € 
70 008 

Vêtu d'une ravissante robe cristalline aux reflets rouges et mauves, ce vin raffiné exhale à 

profusion des parfums de cassis, de fraise des bois et de bonbon anglais.  Animé par une 
fraîche vivacité, la bouche laisse s'exprimer une matière ample et soyeuse, au fruité gour-
mand. 
A servir en apéritif, avec les fruits de mer, les poissons grillés et les entées avec des crudités.  

I.G.P. Côtes de Gascogne Bio Domaine Pajot 2020   7.87 € 
78 788 

50 % Cabernet Sauvignon et 50 % Merlot.  Belle robe rose framboise.  Le nez donne des 

notes de fruits rouges, de cerise et d’ agrumes.  En bouche, l’ attaque est fraiche, avec une 
bonne persistance aromatique sur le fruit.   
Parfait à l’ apéritif et avec les charcuteries et les crudités. 

I.G.P. Oc Syrah Montauban 2021   5.49 € 
77 847 

100 % Syrah.  Robe lumineuse d’ un rubis profond.  Nez floral, avec des notes de petits fruits 
rouges (framboise et fraise des bois).  Bouche souple et fraiche. 
Animera l’ apéritif et les repas champêtres. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

I.G.P. d’ Oc Esprit Plaisir Domaine Milhau Lacugue 2019   6.89 € 
77 822 

100 % Cinsault.  Vin gourmand et épicé. 

Vin de convivialité qui accompagnera idéalement la bistronomie, les barbecues, les char-
cuteries et les fromages. 

Brunello di Montalcino Camigliano DOCG 2015 45.74 € 
79 677 

100% Brunello di Montalcino.  Robe rouge rubis intense, avec des reflets grenats.  Elégant au 

palais grâce à un bouquet intense.  Les tanins, bien équilibrés, expriment toutes les caracté-
ristiques de son terroir. 
Recommandé pour des évènements importants. 

Pinot Noir, Vinifié en Rouge, Domaine Henri Kieffer 2019 11.07 € 
73 495 

La bouche est structurée et les tanins soyeux. Son fruité typique évoque la cerise. 

Il déploie toute son originalité avec les viandes rouges, les grillades, les gibiers et les fro-
mages. 

Saumur Champigny Domaine des Hautes Troglodytes -  Plouzeau 2017 10.68 € 
74 400 

100 % Cabernet Franc. Sa robe est rubis foncée avec des reflets violacés, limpide et bril-

lante.  Bouquet très aromatique, agréable et riche. Les arômes présentent des notes de 
fruits rouges légèrement confiturés et de violette.  Les tanins sont souples et bien présents. 
Il accompagne les volailles et les gibiers. 

Lalande de Pomerol Collection Château Bel Rose 2020 15.60 € 
70 180 

90 % Merlot et 10 % Cabernet Franc pour ce vin au fuité puissant.  Bouche pleine et 

ronde, avec des arômes de cassis.  Tannins fins. 
Aime les viande rouges fromages tendres. 

Cielo Sangiovese Primitivo Pouilles IGT 2018   5.79 € 
79 717 

Sangiovese et Primitivo.  Belle robe rouge rubis.  Parfum de fruits rouges mûrs 

avec de légères notes épicées.  Bouche pleine et ronde, avec des arômes de 
fruits rouges mûrs. 

Côtes de Provence Tourmaline Barton et Guestier 2020 11.40 € 
76 030 

31 % Cinsault, 29 % Grenache, 13 % Syrah, 13 % Carignan, 7 % Rolle, 3 % Mourvèdre, 3 % Ca-

bernet Sauvignon et 1 % Ugni Blanc.  Robe rose pâle brillante.  Nez séduisant et délicat do-
miné par des notes de fruits rouges et de fleurs blanches.  Explosion gourmande de fruits en 
bouche.  Fraicheur en fin de bouche. 
Ravira l’ apéritif, les salades, les grillades et les plats méditerranéens. 



 

                                                                                    
 

 

Gigondas Signature d’ Artistes 2019 22.73 € 
72 300 

80 % Grenache et 20 % Syrah.  Arômes de fruits noirs et notes d’ herbes de Provence (thym, 
laurier et romarin).  Bouche fraiche et épicée, avec des tanins souples et une belle persis-
tance. 
Ravira les viandes mijotées. 

Hautes Côtes de Nuits Bio Château de Premeaux 2017 24.08 € 
71 335 

Belle robe rouge brillante, couleur cerise.  Nez très dominant de petits fruits rouges 

(framboise et myrtille), soutenu par un fin boisé, légèrement sauvage, voir animal.  Superbe 
bouche fluide et fraîche qui rappelle les arômes du nez. 
A déguster seul ou avec les viandes blanches, les salades les terrines, ... 


