
 

                                                                                    
 
 

Dégustation du samedi 3 Septembre 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les  Bulles 

Solario Spumante di Qualita Italia Dry   6.62 € 
79 280 

100 % Malvasia.  Robe claire, jaune paille.  Bouche délicate et aromatique aux notes frui-

tées et florales. 

Ravira l’ apéritif, mais aussi les fruits de mer, les poissons et les fromages de chèvre. 

Prosecco Spumante Brut Rosé Millésimé 2020 Doc Treviso Balbinot 11.34 € 
79 293 

85 % Glera et 15 % Pinot Nero.  Robe rose clair.  Perles fines et persistantes.  Parfums de petits 

fruits rouges et de fraise.  Bouche généreuse, pétillante, fraiche et fruitée. 

Parfait à l’ apéritif, mais aussi avec les entrées légères, les pates et les viandes claires. 



 

                                                                                    
 
 

Les Blancs 

Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie Château du Poyet 2020   8.40 € 
74 030 

Ce beau cépage « Melon » offre des arômes fruités et minéraux qui se prolongent au palais; 

portés par une juste fraîcheur de pamplemousse, de citron, de pêche, une touche de poire 

et d’ amande.  Ces arômes se prolongent au palais par cette juste fraîcheur et un carac-

tère perlant.  

Aime tous les crustacés et,  plus particulièrement les moules. 

Bordeaux Château Le Pey « Elise » 2020 16.34 € 
70 604 

100 % Sauvignon Blanc.  Robe clair.  Nez très fruité avec des notes grillées.  La bouche est 

fraîche, avec un bel équilibre entre les touches fruitées, grillées, vanillées et l’ acidité. 

Idéal avec le carpaccio de saumon et les huitres; mais aussi avec les poissons et les fruits de 

mer en général, ainsi qu’ avec les fromages de chèvre. 

Asiotus Chardonnay Sauvignon, Vin Enigmatique   9.80 € 
79 699 

Assemblage harmonieux de Chardonnay et de Sauvignon Blanc.  Robe jaune paille.  Notes 

de pommes jaunes, de poires, de miellat, d’ agrumes et d’ herbes fraiches.  Bouche fraiche, 

fuitée, douce et équilibrée. 

Aime les poissons, le poulet, les légumes au wok et les fromages légers. 

IGP d’ Oc Viognier Barton et Guestier 2021   6.54 € 
77 805 

100 % Viognier.  Nez très expressif, mêlant des notre de fleurs blanches (chèvrefeuille) à des 

saveurs fruitées (abricots, poire, pêche et fruits exotiques).  Bouche harmonieuse et souple.  

Finale fruitée et florale. 

Aime l’ apéritif, les viandes blanches, les poissons et les plats asiatiques. 

I.G.P.  Hérault Esprit Emotion Domaine Milhau Lacugue 2020   6.89 € 
77 824 

85 % Vermentino, 13 % Grenache Blanc et 2 % Gewurztraminer.  Vin délicat aux notes flo-

rales.  Bouche grasse et bien équilibrée, avec une belle finale sur des arômes d’ agrumes. 

Aime l’ apéritif, mais aussi les entrées et les poissons. 



 

                                                                                    
 
 

1 sac de plage offert par carton de 6 

Rosa Dei Veneti Bio Gorghi Tondi 2021 10.62 € 
79 701 

100 % Nerello Mascalese.  Robe saumon brillant.  Le nez associe des notes florales parfu-

mées de violette, de brise marine et de fruits rouges.  Bouche sèche, harmonieuse, agréable 

et légèrement épicée. 

Idéal avec les sushis, les crustacés, les poissons blancs grillés, la cuisine asiatique et les fro-

mages à pâte molle . 

I.G.P. d’ Oc Réserve Barton & Guestier 2021   6.12 € 
77 808 

100 % Syrah. Belle robe rose brillant. Nez flatteur, mêlant des arômes de fruits rouges à des 

notes florales.  Bouche fraiche et vive, avec d’ intenses arômes fruités.   

Il aime les grillades, les salades, les plats épicés et les plats exotiques. 

Côtes de Provence Tourmaline Barton et Guestier 2020 11.40 € 
76 030 

31 % Cinsault, 29 % Grenache, 13 % Syrah, 13 % Carignan, 7 % Rolle, 3 % Mourvèdre, 3 % Ca-

bernet Sauvignon et 1 % Ugni Blanc.  Robe rose pâle brillante.  Nez séduisant et délicat do-

miné par des notes de fruits rouges et de fleurs blanches.  Explosion gourmande de fruits en 

bouche.  Fraicheur en fin de bouche. 

Ravira l’ apéritif, les salades, les grillades et les plats méditerranéens. 

Bordeaux Clairet Bio  Château Lamothe 2021   8.60 € 
70 243 

100 % Merlot.  Belle robe rouge cerise.  Il présente un nez fin.  La bouche est vineuse et frui-

tée avec des arômes de fruits rouges (cerises, cassis, …).   

Il accompagne très bien les grillades, les buffets froids et plus généralement tous les plats d’ 

été.  

Les Rosés 

Cielo Pinot Grigio Blush Venezie IGT Vegan  2021   6.43 € 
79 714 

Robe rose pâle.  Bouquet fruité et élégant.  La bouche est douce, fruitée et longue. 

Excellent à l’ apéritif ou avec les repas légers. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

I.G.P. d’ Oc Merlot Réserve Barton & Guestier 2021   6.12 € 
77 802 

100% Merlot.  Robe couleur grenat, aux reflets brillants.  Le nez développe de jolis arômes de 

fruits mures mêlés à de délicates notes de café.  La bouche est harmonieuse et élégante, 

dotée d’ une structure soyeuse, riche en petits fruits rouges et noirs. 

Parfait avec les viandes rouges, les volailles, les pâtes et les fromages. 

Languedoc Cuvée du Chasseur Milhau Lacugue 2019   8.54 € 
77 960 

Syrah, Grenache Noir, Cinsault et Carignan.   

Parfumé et épicé. 

 

Le complice parfait des meilleurs moments de votre repas. 

Anjou Cuvée Ose Iris Domaine Sauveroy 2019   8.61 € 
74 310 

100 % Cabernet Franc. Robe rubis avec une belle intensité.  Son nez est aérien à dominante 

de fruits rouges frais.  Sa bouche est ronde et fruitée.  Peu de tanins pour ce vin agréable et 

gourmand.  Vin idéal pour des repas simples entre copains.   

A servir aussi avec les viandes blanches, les charcuteries, les poissons, les volailles, légumes 

cuits et les fromages légers.  

Sancerre Domaine de la Villaudière 2018 14.89 € 
74 974 

Vêtu d’ une robe grenat intense aux reflets pourpres, ce vin s’ ouvre au nez sur un mariage 

gourmand de fruits rouges mûrs (cassis et mures).  Attaque souple.  Bouche élégante, légère 

et fruitée. 

A associer aux viandes rouges, aux gibiers et aux fromages. 

Margaux Les Terrasses des Dames Barton & Guestier 2016 26.21 € 
70 750 

Cabernet Sauvignon, Merlot et Cabernet Franc.  Robe rouge grenat aux reflets pourpre in-

tenses.  Le nez exprime des notes de fruits, avec un boisé raffiné bien fondu.  Vin harmonieux 

et concentré, doté de tanins ronds et soyeux. 

Parfait avec les viandes rouges, les gibiers et les fromages de caractère. 

Gigondas Brunel de la Gardine 2018 25.49 € 
72 310 

Puissant et charnu, ce Gigondas dévoile d’ intenses arômes de fruits rouges, agrémentés de 

notes poivrées et réglissées.  Doté d’ une structure et d’ un équilibre remarquables, il laisse 

une belle longueur en bouche. 

Merveilleux avec les civets et les viandes mijotées. 



 

                                                                                    
 
 

Barbera Piemont DOC Tenuta Del Melo Bio 2019   9.89 € 
79 618 

Robe rouge rubis aux reflets violets.  Parfum intense de framboise, de petites baies et de 

feuilles de géranium.  Bouche fraiche, corsée, chaleureuse et harmonieuse.  Acidité 

agréable et finale fruitée. 

Délicieux avec les viandes grillées, les pâtes et les fromages à pate molle. 


