
 

                                                                                    
 
 

Dégustation du samedi 7 Juin 25 

De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Belles Bulles 

Les Blancs 

Languedoc, I.G.P. d’Oc Chardonnay Plaisir Exotique Dom. Pardon & Fils 2024   6.83 € 
77 830 

 2023 3 L 25.16 € 
 77 834 

 2024 5 L 35.42 € 
 77 835 

100% Chardonnay pour ce vin à la robe jaune brillante.  Arômes de fruits exotiques et de 

pêche. La bouche est fraiche, soyeuse, ronde et parfaitement équilibrée.  Bonne longueur 

en bouche. Il est à servir avec les salades, les volailles et les poissons. 

Sud Ouest, I.G.P. Côtes de Gascogne Denis Capmartin 2023   7.26 € 
78 835 

50 % Colombard et 50 % Ugni Blanc.  Jolie robe brillante jaune pâle, aux reflets verts.  Nez 

très aromatique sur la pêche blanche et le litchi.  Belle attaque sur des arômes d’ agrumes.  

Bouche fraiche, équilibrée et ronde.  Finale toute en longueur et en élégance.  

Apprécié à l’ apéritif, avec les huitres, les fruits de mer, les crustacés et les poissons. 

Languedoc, Viognier Elisabeth Domaine de la Baume 2023   9.27 € 
77 858 

D’ une belle couleur jaune paille et brillante, la puissance aromatique de ce vin est une sur-

prise complète.  Le nez donne, tour à tour, des arômes de zestes de mandarine, d’ abricot 

frais et d’ orange confite.  Cette sensation se poursuit en bouche avec un palais ample et 

une finale fraiche et épicée. S‘accorde avec les salades composées, les pizzas, les pâtes, 

les poissons, les poissons  fumés et certains fromages. 

Chardonnay Brut Millésimé «Perle Noire» Genoels-Elderen 2020 23.63 € 
79 435 

100 % Chardonnay.  Blanc de Blanc. Robe étincelante de couleur jaune paille.  Aromes de 

fruits blancs et exotiques comme l’ ananas, le melon, le pamplemousse, et le citron.  Très 

fruité, avec beaucoup de fraicheur.  Bouche bien équilibrée avec une longue finale. 

Idéal à l’ apéritif, avec les fruits de mer et les poissons frits. 



 

                                                                                    
 
 

Les Blancs 

Les Rosés 

Bourgogne, Pouilly Fuisse Vieilles Vignes Domaine Fussiacus 2022 24.76 € 
71 827 

Nez bien ouvert, plutôt fruité, avec une pointe exotique assez charmeuse et une légère 

nuance vanillée.  Bouche grasse, ronde et imposante où le terroir domine par sa minéralité.  

Belle structure pour ce vin riche et savoureux. 

Il accompagnera à merveille le foie gras, les crustacés, les poissons et la poularde. 

La Vénétie, Le Manzane Pinot Grigio DOC 2023   9.00 € 
79 565 

100 % Pinot Grigio.  Robe avec de jolis reflets légèrement cuivré.  Senteur de glycine, de jas-

min et de fruits à pulpe jaune. Bouche complexe, aromatique avec des touches de vanille 

et agréablement minérale. Aime les légumes et les fruits de mer. 

Jose Galo Rueda Verdejo 2024   9.04 € 
79 753 

100% Verdejo.  Belle couleur jaune paille aux reflets verts.  Le nez est typique avec des 

arômes de fruit jaune (ananas et pêche) et un peu d’ anis. Vin riche et bien structuré avec 

beaucoup de fraîcheur et une agréable touche d’ amertume. A déguster en terrasse au 

soleil, mais aussi avec des salades fraîches, les poissons et les pâtes. 

Languedoc, Pays d’ Oc Syrah Cabochon du Sud 2024   5.55 € 
77 746 

100% Syrah.  Jolie robe rose brillante.  Nez fruité aux senteurs acidulées de baies sauvages. 

Bouche fraiche et délicate. 

Parfait pour l’ apéritif, mais aussi avec les salades, les viandes froides et les desserts. 

Languedoc I.G.P. d’ Oc Grenache Cuvée Antoine Joseph Pardon         5.62 € 
71 856 

 3 L                                      20.76 € 
 71 879 

 5 L                                      28.08 € 
 71 876 

Friand et rond en bouche cette cuvée libère des arômes complexes de framboise et d’ 

agrumes. Servir sur des repas légers composés d’ entrées, de salades, de pizzas, de lasagnes 

et sur des viandes blanches. 

Languedoc, Pays d’ Oc Ayet Gris 2023   6.95 € 
77 776 

Cinsault, Grenache et Mouvèdre pour ce vin à la douce robe rose pâle.  Originalité aroma-

tique au nez et en bouche.  Vin frais et élégant grâce à la finesse de ces arômes à domi-

nante minérale. Aime l’ apéritif, mais aussi les salades, les grillades, les pizzas et les poissons. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rosés 

Côtes de Provence, Domaine de la Rouviere 2024 10.73 € 
76 040 

Syrah, Cinsault et Grenache.  Jolie robe saumon clair.  Nez sur des notes de citron vert et de 

pamplemousse.  Bouche fine, délicate et complexe, avec une belle structure. Aime l’ apéri-

tif, les salades estivales, les antipasti, les crustacés, les poissons grillés et les viandes grillées. 

Les Abruzzes, Cerasuolo DOC Domaine Gianni Masciarelli 2023 11.71 € 
79 626 

 2022 1.5 L 23.08 € 
 79 623 

Jolie robe limpide rose cerise.  Le nez est raffiné.  La bouche développe des notes de fruits 

rouges (cerises, cassis, baies et roses sauvages, …).  Parfait à l’ apéritif, mais aussi avec les 

charcuteries , les légumes chauds ou froids et les viandes rôties. 

Les Rouges 

I.G.P. Corse Pinot Noir Réserve Barton & Guestier 2023   6.85 € 
77 803 

100% Pinot Noir.  Jolie robe rubis aux reflets violetes.  Nez intense, mêlant des arômes de ce-

rise rouge à de jolies notes de moka, de vanille et d’ épices.  La bouche est souple, avec 

des tanins fondus, dominée par des notes de kirsch et d’ épices. 

Aime les plats typiques méditerranéens (paëlla, risotto, pizza, ….). 

Sud Ouest, I.G.P. Côtes de Gascogne Bio Le Bétoulin Domaine Pajot 2022   8.62 € 
78 760 

66 % Merlot et 34 % Cabernet Sauvignon.  Robe claire.  Bouche fruitée et légère, avec une 

persistance discrète des tannins. 

Idéal avec les buffets, les viandes grillées, l’ agneau, les charcuteries et les fromages légers. 

Loire, Sancerre Domaine de la Villaudière 2022 19.44 € 
74 974 

Vêtu d’ une robe grenat intense aux reflets pourpres, ce vin s’ ouvre au nez sur un mariage 

gourmand de fruits rouges mûrs (cassis et mures).  Attaque souple.  Bouche élégante, légère 

et fruitée. 

A associer aux viandes rouges, aux gibiers et aux fromages. 

Loire, Saint Nicolas de Bourgueil Cuvée les Echaliers 2023   9.44 € 
74 755 

100% Cabernet Franc.  Robe de couleur rubis intense.  Nez sur les fruits, relevé par des notes 

épicées.  L’ attaque est fraiche et suave, avec de belles notes fruitées et légèrement épi-

cées.  Bouche équilibrée et harmonieuse. 

Il aime les charcuteries, les volailles et les gibiers à plumes. 

Alsace, Pinot Noir Bio Charles Muller et Fils 2023   14.27 € 
73 470 

100 % Pinot Noir.  Robe rosée intense.  Le nez est sur des notes florales de fruits jeunes  

(cerises, fraises et framboises).  Bouche souple et fruitée pour un plaisir immédiat. Déploie  

tout son charme avec les viandes rouges, les gibiers et les fromages aux saveurs modérées. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

Côtes du Rhône Domaine Challias 2023 5 L   36.88 € 
72 050 

60 % Grenache, 20 % Syrah, 10 % Carignan et 10 % Cinsault.  Lumineuse parure rouge vif.  

Bouquet très agréable et frais.  Parfums de fraise des bois, de myrtille, de violette et de ré-

glisse.  Palais agréable et généreux libérant des arômes de confiture de cerise, de truffe 

blanche et de garrigue. Ce vin accompagnera les viandes rouges en sauce. 

Rhône, Lirac rouge Château Saint Roch 2022 14.02 € 
72 400 

50 % Grenache, 30 % Mourvèdre et 20 % Syrah.  Belle robe profonde et brillante.  Petit bou-

quet fruité au nez, sur des notes de petits fruits rouges, de cerise confite et de fruits à noyaux.   

Bouche charpentée et généreuse avec des tannins soyeux. Parfait avec les volailles.  

Beujolais, Fleurie, Cru Classé, « Les Roches » Domaine Coperet 2023 14.40 € 
71 910 

100% Gamay noir à jus blanc. Robe grenat intense.  Nez complexe sur des notes de fruits 

noirs confits et d’ épices, agrémentées de touches florales.  Bouche puissante, concentrée 

et équilibrée.  Tannins bien présents, mais soyeux, avec une belle minéralité.  

Aime les filets de rougets, les chips de betterave, le gigot d’ agneau et les huitres (servir frais). 

Bourgogne, Côte Chalonnaise Domaine Davanture 2022 16.77 € 
71 740 

Ce vin dégage un fruité intense qui s’ illustre à travers des petits fruits noirs (cassis, myrtilles) et 

des notes de noyaux de griottes et de kirch.  En bouche on retrouve la fraicheur et le cro-

quant des fruits rouges.  Tannins souples et bonne acidité.  Finale longue et bien structurée. 

Parfait avec les viandes en sauce, les viandes grillées et les fromages de caractère. 

Asiotus Cabernet Merlot Syrah, Vin Enigmatique 10.16 € 
79 698 

                           3 L.               29.95 € 

            79 697 

Assemblage harmonieux de Cabernet, Merlot et Syrah.  Belle robe rubis sombre.  Nez intense 

de fruits noirs, de myrtille, de mûre, de grenade et de cerise, rehaussé de notes épicées ty-

piques des cépages.  Bouche souple et harmonieuse, aux tanins doux, qui le rendent parti-

culièrement plaisant et persistant.  

Aime les viandes, les fromages à pâte molle ou persillées et les desserts. 

Bordeaux, Blaye Côtes de Bordeaux Cuvée Prestige Domaine des Rosiers 2022   8.98 € 
70 020 

Vin (70 % Merlot et 30 % Cabernet Sauvignon) sombre et puissant, aux arômes de baies 

rouges et noires et d'épices. Un boisé discret annonce une bouche dotée d'une belle ma-

tière et de tanins mûrs et enrobés.  

Accompagne très bien les gibiers, les viandes rouges, les plats en sauce, les grillades et les 

fromages.  


