
 

                                                                                    
 

 

Dégustation du samedi 2 Août 25 

De 9h30 à 17h30 
  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 

sur les vins en dégustation 

 

   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   
même référence sur les vins en dégustation 

    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les fines Bulles 

Les Blancs 

Cava Brut Impérial Réserva Pupitre 12.24 € 
79 144 

40 % Xarel-Lo, 30 % Macabeo, 20 % Parellada et 10 %Chardonnay.  Robe jaune or, avec des 

reflets verts.  Le nez est fruité, et complexe en raison d’ une longue fermentation en bou-
teille.  Bulle effervescente et persistante.  Belle texture en bouche, saveurs  équilibrées et aci-
dité agréable.  Finale persistante, longue, complexe et équilibrée.  
Parfait à l’ apéritif.  Aime aussi les poissons, les crustacés, les viandes en sauce et les fro-
mages de chèvre. 

Rivaner Stadtbredimus Goldberg 2023 1 L   7.39 € 
79 511 

Vin léger avec un titrage alcoolique peu élevé.  Très agréable avec un nez de Muscat, d’ 
oblates, de feuilles de cassis, de fruits jaunes et blancs et de fleur d’ oranger.  Très belle 
bouche fruitée.  C' est la boisson tendance de tous les jours. 
Il s' accommode très bien avec la cuisine Luxembourgeoise et Chinoise. 

Cabernet Blanc Stadtbredimus Bio 2021 14.41 € 
79 515 

Robe jaune vif. Notes épicées au nez.  Bouche sur les épices et les fruits exotiques (fruit de la 

passion et litchi).  Finale racée et fruitée, avec une acidité toute en fraicheur et une minéra-
lité délicate. 
Idéal à l’ apéritif ou en terrasse. 

L’Ombrie, Orvieto Classico Berganorio Le Velette 2023 10.80 € 
79 670 

30% Trebbiano, 30% Grechetto, 20 % Malvoisie, 15 % Verdello et 5 % Drupeggio.  Robe jaune 

paille, avec des reflets verdâtres.  Arômes floraux délicats, relevés par une légère acidité.  
Bouche ronde et fruitée, avec une finale douce, fraiche et aromatique. 
Excellent à l’ apéritif, mais aussi avec les salades et les poissons. 



 

                                                                                    
 

 

Les Blancs 

Les Rosés 

Languedoc, Pays d’ Oc Belle Epine 2023   6.11 € 
77 793 

Chardonnay et Viognier.  Robe jaune discrète.  Le nez est sur les agrumes.  Jolie Bouche 

souple et fruitée. 
Parfait à l’ apéritif, les fruits de mer, les coquillages, les poissons et le fromage de chèvre. 

Loire, Pouilly Fumé Domaine de la Villaudière 2023 19.01 € 
74 960 

Belle robe limpide et jaune pâle aux reflets dorés.  Le nez, expressif, associe les odeurs flo-

rales à celles des pêches blanches et des fruits exotiques.  Avec une attaque franche, la 
bouche est harmonieuse, fraiche et élégante. Finale longue et puissante qui fait ressortir une 
belle minéralité. 
Parfait pour un apéritif dinatoire, mais aussi avec les poissons, les crustacés et les volailles. 

I.G.P. d’ Oc Grenache Cuvée Antoine Joseph Pardon 75 Cl   5.62 € 
71 856 

 3 L 20.76 € 
 71 879 

Friand et rond en bouche cette cuvée libère des arômes complexes de framboise et d’ 
agrumes.  
Servir sur des repas légers composés d’ entrées, de salades, de pizzas, de lasagnes et sur des 
viandes blanches. 

Languedoc, Pays d’ Oc Belle Epine 2023   5.82 € 
77 796 

80 % Grenache et 20 % Syrah.  Jolie robe rose saumon.  Nez expressif et acidulé avec des 

notes de baies fraiches.  La bouche est équilibrée, fraiche et croquante avec des aromes 
de fraise et de pamplemousse rose.  Finale délicate et finement crémeuse. 
Parfait à l’ apéritif, avec les viandes grillées et les salades. 

Languedoc, I.G.P. Coteaux de Fontcaude Domaine Milhau Lacugue 2020   7.86 € 
77 826 

100 % Vermentino.  Vin sec et vif, mais sans agressivité.  Arômes citronnés.  Belle minéralité.  

Fin, délicat et élégant. 
Rafraichissant à l’ apéritif, mais aussi avec les pâtes, les volailles, les poissons maigres. 

Bordeaux, Graves Thomas Barton Reserve 2021 13.25 € 
70 946 

60 % Sauvignon Blanc et 40 % Sémillon.  Robe pâle jaune paille aux reflets verts.  Nez fin d’ 
abord sur les de fruits tropicaux, de litchi, d’ ananas et ensuite sur des touches florales.  
Bouche élégante et flatteuse mêlant des arômes de fruits intenses.  Finale longue et rafrai-
chissante. Adore les poissons. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rosés 

Les Rouges 

Provence, Côtes de Provence Domaine de la Rouviere 2024 10.73 € 
76 040 

Syrah, Cinsault et Grenache.  Jolie robe saumon clair.  Nez sur des notes de citron vert et de 

pamplemousse.  Bouche fine, délicate et complexe, avec une belle structure. 
Aime l’ apéritif, les salades estivales, les antipasti, les crustacés, les poissons grillés et les 
viandes grillées. 

Loire, Cabernet d’ Anjou Cuvée Tentation demi-sec Domaine Sauveroy 2023   9.45 € 
74 330 

30 % Cabernet Franc et 70 % Cabernet Sauvignon. Belle robe rose lumineuse aux nuances 

saumonées. Le nez délivre de petits fruits rouges frais.  La bouche est ronde et le fruit bien 
présent.  La finale s’ ouvre avec un bel équilibre. 
Il aime être seul à l’ apéritif ou accompagne la cuisine exotique, les entrées avec du melon, 
les travers de porc et les desserts aux fruits rouges. 

Alsace, Pinot Noir, Vinifié en Rouge, Domaine Henri Kieffer 2023 11.79 € 
73 495 

La bouche est structurée et les tanins soyeux. Son fruité typique évoque la cerise. 

Il déploie toute son originalité avec les viandes rouges, les grillades, les gibiers et les fro-
mages. 

Les Abruzzes, Cerasuolo DOC Domaine Gianni Masciarelli 2023 11.71 € 
79 626 

 2022 1.5 L 23.08 € 
 79 623 

Jolie robe limpide rose cerise.  Le nez est raffiné.  La bouche développe des notes de fruits 

rouges (cerises, cassis, baies et roses sauvages, …).   
Parfait à l’ apéritif, mais aussi avec les charcuteries , les légumes chauds ou froids et les 
viandes rôties. 

Languedoc, Pays d’ Oc Ayet Gris 2024   6.95 € 
77 776 

Cinsault, Grenache et Mouvèdre pour ce vin à la douce robe rose pâle.  Originalité aroma-

tique au nez et en bouche.  Vin frais et élégant grâce à la finesse de ces arômes à domi-
nante minérale. 
Aime l’ apéritif, mais aussi les salades, les grillades, les pizzas et les poissons. 

Côtes du Rhône Cuvée 1820 Domaine Pardon 2023   7.71 € 
72 003 

L’ assemblage des cépages Grenache (60 %) et Syrah (40 %) lui confère toute sa personnali-
té et son caractère.  La robe est dense et profonde de couleur grenat aux reflets violets.  Le 
nez est complexe avec des arômes de garrigue, de cuir , et de fruits noirs (cassis et mûres).  
L’ attaque en bouche a une bonne vivacité, une structure concentrée avec des tanins très 
fins.   
Il accompagne avec bonheur les viandes rouges, les volailles et les fromages à pâte cuite.  



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

Bourgogne, Côte Chalonnaise Domaine Davanture 2022 16.77 € 
71 740 

Ce vin dégage un fruité intense qui s’ illustre à travers des petits fruits noirs (cassis, myrtilles) et 
des notes de noyaux de griottes et de kirch.  En bouche on retrouve la fraicheur et le cro-
quant des fruits rouges.  Tannins souples et bonne acidité.  Finale longue et bien structurée. 
Parfait avec les viandes en sauce, les viandes grillées et les fromages de caractère. 

Languedoc, Les Terrasses de Larzac Bio Domaine du Plan de l’ Homme 2023 13.26 € 
77 853 

70 %  Syrah, 20 % Grenache et 10 % Mourvèdre.  Robe rouge intense.  Nez sur des notes frui-

tées et épicées.  Bouche gourmande sur les arômes de fruits noirs, de garrigues et de vanille. 
A déguster avec une viande savoureuse et les champignons. 

Toscane, Passaia Domaine Cielo e Terra 2020   9.08 € 
79 705 

Sangiovese et Merlot.  Robe rouge foncée, avec des reflets violets.  Au nez, notes de fruits 

murs et chauds. En bouche, on retrouve les notes du nez.  Tanins agréables et fins. 
Parfait avec les pates et grillades. 

Bordeaux, Graves de Vayres Tradition Château Haut-Beaumard 2020   8.40 € 
70 900 

75 % Merlot, 20 % Cabernet  Sauvignon et 5 % Petit Verdot pour ce vin à la robe rubis.  Il est 

souple et aromatique, aux tanins bien équilibrés. 
Aime les viandes rouges et plus particulièrement les gibiers. 

Bordeaux, Fronsac Château La Rose Pipeau 2021 14.59 € 
70 120 

90 % Merlot et 10 % Cabernet-Franc.  Robe rubis aux reflets pourpres, il présente une grande 

franchise et une bonne intensité.  On retrouve des saveurs de paille tiède, de pelage et des 
notes lactiques dans une sympathique évocation agreste.  La bouche, souple, est baignée 
par les petits tanins de peau quasiment assimilés.  Place est alors faite au fruité, plaisant ma-
riage de cerise noire, de baie de sureau, de mûre, de myrtille et de cachou qui évoluent 
vers un ensemble confituré.  Il émoustille les papilles par l’ excitation du poivre blanc, tout 
autant que par la vivacité kirschée. 

Il ravi les côtes d’ agneau, le lapin, le bœuf et le veau. 

Toscane, Rigoleto Montecucco Domaine Colle Massari Bio DOC 2021 13.52 € 
79 732 

70 % Sangiovese, 15 % Ciliegiolo et 15 % Montepulciano.  Robe rouge rubis.  Vin léger, avec 

des notes douces et intenses, ainsi que des arômes de fruits et de bois charnus.  Des touches 
de poivre, de cerises noires, de thym et de fumé sont reconnaissable dans une bouche bien 
équilibrée. 
Accompagne les grillades, les volailles, les pates en sauce tomate, le poissons grillé, le ca-
nard et les fromages affinés. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

I.G.T. Terre Siciliane Angelo Nero d’ Avola IGT 2022   8.62 € 
79 690 

100 % Nero d’ Avola.  Robe rouge foncé.  Vin puissant et élégant, avec des aromes de noix 

de muscade et de clou de girofle. 
Aimera la viande, le jambon, le fromage, mais aussi les pâtes et les pizzas. 

Zweigelt Al Voye Domaine des Marnières 2023 13.43 € 
79 449 

100 % Zweigelt.  Elevé 12 mois en fut de chêne.  Jolie robe rouge sombre.  Nez sur des notes 

de poivre noir et de fruits rouges.  Bouche avec une belle structure tannique. 
Aime les viandes grillées, les plats en sauce et les gibiers. 


