
 

                                                                                    
 
 

Dégustation du samedi 4 Octobre 25 

De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les fines Bulles 

Les Blancs 

Bordeaux, IGP Tradition Domaine des Rosiers 5 L 30.38 € 
70 016 

100 % Sauvignon.  Vin de pays de la région de Blaye Côtes de Bordeaux.  Robe claire, jaune 

à reflets verts.  Notes de fleurs blanches et de buis au nez.  La bouche se révèle ample et 

riche avec une belle minéralité. Aime l’ apéritif, les huitres et les poissons grillés. 

Languedoc, Pays d’ Oc Belle Epine 2023   6.11 € 
77 793 

Chardonnay et Viognier.  Robe jaune discrète.  Le nez est sur les agrumes.  Jolie Bouche 

souple et fruitée.  

Parfait à l’ apéritif, les fruits de mer, les coquillages, les poissons et le fromage de chèvre. 

Spumante Cuvée Quattro Valli   7.18 € 
79 280 

100 % Malvasia.  Robe claire, jaune paille.  Bouche délicate et aromatique aux notes frui-

tées et florales. 

Ravira l’ apéritif, mais aussi les fruits de mer, les poissons et les fromages de chèvre. 

Prosecco Spumante Brut Doc Treviso Balbinot Millésimé 2023 11.42 € 
79 290 

100% Prosecco.  La robe est jaune aux reflets verts très pâle; toute en transparence; avec de 

très petites bulles.  La bouche donne des aromes de pomme verte, de poire légèrement flo-

rale, un peu d’ acacia et de miel.  Il est aromatique et fruité.  Sa mousse est douce et sub-

tile. Excellent comme apéritif, mais aussi avec les entrées légères, les potages, les fruits de 

mer et les fromages doux. 

Sud Ouest, I.G.P. Côtes de Gascogne Bio Domaine Pajot 2023   8.37 € 
78 790 

Sa robe présente une belle couleur jaune très clair à reflets verts. Le nez est frais à domi-

nante de fruits jaunes, avec une pointe de pain d'épices.  La bouche est remarquablement 

équilibrée, où les différents cépages jouent leur jeu : fraîcheur, persistance, matière. Un 

souffle de vivacité reste présent en arrière bouche.  Ravi l’ apéritif, les charcuteries, les 

viandes blanches, les poissons, les fruits de mer et les fromages doux. 



 

                                                                                    
 
 

Les Blancs 

Les Rosés 

Loire, Anjou Cuvée Origine Bio Domaine du Sauveroy 2023 11.52 € 
74 300 

80 % Chenin et 20 % Chardonnay.  Il présente une belle robe jaune-verte.  Le nez est très aro-

matique, fruité, agréable et fin avec de jolies notes de fruits blancs, et une pointe d’ 

agrumes.  Sa bouche est assez ronde et florale, avec une belle fraicheur. 

Il est le compagnon idéal du poisson grillé ou en sauce, des entrées chaudes, des fruits de 

mer crus ou cuits, … 

Le Choix de Bonne Maman Domaine des Marnières 2023 14.25 € 
79 442 

Chardonnay et Gewurztraminer.  Nez épicé.  Bouche riche, puissante, équilibrée, chaude et 

ronde grâce à un peu de sucre résiduel. 

Idéal à l’ apéritif, avec les desserts et certains fromages puissant, affinés ou vieux. 

Côtes de Provence Henri Gaillard 2024   9.74 € 
76 050  

30 % Grenache, 30 % Cinsault, 20 % Syrah 10 %Mourvèdre et 10 % Tibourenc composent ce 

vin  à la belle robe rose pâle aux nuances saumonées.  Le nez présente une bonne intensité, 

dominée par les épices.  La bouche est vive et ronde, exhalant de fins arômes d’ épices. 

Parfait dès l’ apéritif, il accompagne aussi les salades, les charcuteries, les viandes blanches 

et les grillades. 

Bourgogne, Givry Domaine Davanture 2023 26.39 € 
71 733 

Nez sur des notes de fruits et florales.  En bouche, les arômes de miel et de fruits mûrs sont 

soutenus par une légère impression toastée.  Finale longue et puissante. 

Il peut être servi avec les volailles, les poissons en sauce légère, les noix de Saint-Jacques et 

les fromage doux à pâte pressée. 

Languedoc, Rosé de Piquepoul Noir Domaine Milhau Lacugue   7.67 € 
77 823 

100 % Piquepoul Noir.  Rosé léger, frais, fruité, aromatique et désaltérant. 

Vin à découvrir avec passion et à partager en toutes occasions. 

Bordeaux, Pessac Leognan Comte de Malartic 2020 24.39 € 
70 955 

70 % Sauvignon et 30 % Sémillon.  Belle robe jaune pâle brillante.  Nez intense, complexe et 

fruité sur des notes d’ agrumes et de pêche blanche.   La bouche est fine, vive, moelleuse et 

bien équilibrée avec des arômes d’ agrumes, légèrement anisé. Finale longue et grasse. 

Raffole des repas bistronomiques. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rosés 

Les Rouges 

Loire, Cabernet d’ Anjou Cuvée Tentation demi-sec Domaine Sauveroy 2023   9.45 € 
74 330 

30 % Cabernet Franc et 70 % Cabernet Sauvignon. Belle robe rose lumineuse aux nuances 

saumonées. Le nez délivre de petits fruits rouges frais.  La bouche est ronde et le fruit bien 

présent.  La finale s’ ouvre avec un bel équilibre. 

Il aime être seul à l’ apéritif ou accompagne la cuisine exotique, les entrées avec du melon, 

les travers de porc et les desserts aux fruits rouges. 

Languedoc, Pays d’ Oc Belle Epine 2023   5.82 € 
77 790 

Merlot et Syrah.  Le Merlot, aux arômes typique de poivre, apporte la chair et le fruit.  La Sy-

rah, colorée et puissante, vient conforter l’ ensemble. L’ attaque est souple et fruitée.  

Bouche bien équilibrée grâce à sa rondeur et son fruité.  Tanins persistants. 

Parfait avec les charcuteries, les viandes rouges, les plats de brasserie et les fromages. 

Bordeaux, Fronsac Château La Rose Pipeau 2021 14.59 € 
70 120 

90 % Merlot et 10 % Cabernet-Franc.  Robe rubis aux reflets pourpres, il présente une grande 

franchise et une bonne intensité.  On retrouve des saveurs de paille tiède, de pelage et des 

notes lactiques dans une sympathique évocation agreste.  La bouche, souple, est baignée 

par les petits tanins de peau quasiment assimilés.  Place est alors faite au fruité, plaisant ma-

riage de cerise noire, de baie de sureau, de mûre, de myrtille et de cachou qui évoluent 

vers un ensemble confituré.  Il émoustille les papilles par l’ excitation du poivre blanc, tout 

autant que par la vivacité kirschée. 

Il ravi les côtes d’ agneau, le lapin, le bœuf et le veau. 

Loire, Anjou Cuvée Andécaves Domaine Sauveroy 2019 14.02 € 
74 320 

Robe sombre, presque noire.  Le nez développe des notes de fruits noirs cuits, de légère-

ment fumé, avec des notes de sous bois.  La bouche est ample dès l’ attaque.  Une belle 

structure compose le milieu de bouche.  Vin charnu et riche.  La finale est longue et expres-

sive. 

Parfait avec l’ entrecôte, l’ agneau, le porc, les rognons et les fromages affinés. 

Languedoc, Cuvée du Chasseur Milhau Lacugue 2022   9.50 € 
77 960 

Syrah, Grenache Noir, Cinsault et Carignan.   

Parfumé et épicé. 

Le complice parfait des meilleurs moments de votre repas. 

Languedoc, Saint Chinian AOC Les Truffières Château Milhau Lacugue 2017 17.48 € 
77 962 

Cette cuvée est l’ équilibre parfait entre le Syrah et le Grenache Noir.  Aromes de fruits 

rouges et noirs, de parfum de garrigue et d’ épices. Bouche puissante et complexe.  Tannins 

bien présents. Ravira les viandes rouges et les gibiers. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

Languedoc, Pic Saint Loup Nobilis Bio Château de Lascours 2022 12.86 € 
77 920 

Grenache, Mourvèdre et Syrah.  Jolie robe grenat, soutenue, avec des reflets pourpres.  Le 

nez est complexe, élégant et subtil avec des notes de menthe, de bourgeon de cassis, de 

fruits rouges, de poivre, de réglisse et de cuir.  Bouche franche, généreuse et subtile, avec 

des aromes de laurier, de réglisse, de bourgeons de cassis, de fruits noirs, de garrigue et de 

cuir.  Les tanins sont fondus, ronds et structurés donnant une bonne intensité et une bonne 

persistance. 

Parfait avec les charcuteries, l’ entrecôte grillé, les viandes blanches et les volailles.  

Rhône, Lirac rouge Château Saint Roch 2022 14.02 € 
72 400 

50 % Grenache, 30 % Mourvèdre et 20 % Syrah.  Belle robe profonde et brillante.  Petit bou-

quet fruité au nez, sur des notes de petits fruits rouges, de cerise confite et de fruits à noyaux.   

Bouche charpentée et généreuse avec des tannins soyeux. 

Parfait avec les volailles.  

Savoie, Mondeuse Tradition Domaine Jacquin & Fils 2023 12.08 € 
75 510 

Robe très intense, avec des reflets violets et pourpres. Le nez, complexe, présente des notes 

de fruits rouges et noires (framboise, myrtille, mûre), associés à des parfums épicés.  La 

bouche est riche grâce à une attaque ample, une matière opulente, et des tanins fondus. 

Très belle longueur et bonne persistance.  

Très bien avec les gibiers, les plats savoyards, le Beaufort et la tomme de Savoie. 

Bourgogne, Pinot Noir Côte d’ Or Domaine Charlopin 2023 28.93 € 
71 100 

100 % Pinot Noir.  Arômes de chêne, de fleurs, de cerise rouge, de griotte, de framboise, de 

fraise et de vanille.  Bonne acidité avec des tanins fins.   

Parfait avec les viandes rouges, les gibiers à plumes, le bœuf bourguignon et les pot-au-feu. 

I.G.T. Terre Siciliane Angelo Nero d’ Avola IGT 2022   8.62 € 
79 690 

100 % Nero d’ Avola.  Robe rouge foncé.  Vin puissant et élégant, avec des aromes de noix 

de muscade et de clou de girofle. 

Aimera la viande, le jambon, le fromage, mais aussi les pâtes et les pizzas. 

Duca Di Saragnano Sicile Appassite 2023 12.97 € 
79 652 

Robe rouge foncé intense, avec des reflets violets.  Nez sur des notes de fruits rouges mûrs et  

de confiture, relevés par des touches d’ épices douces et de vanille.  Bouche fruitée, ronde, 

corsée et veloutée.  Tannins lisses pour une finale toute en longueur. 

Ravira les viandes rouges, les gibiers et les fromages. 


