
 

                                                                                    
 

 

Dégustation du samedi 2 Mai 26 

De 9h30 à 17h30 
  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 

sur les vins en dégustation 

 

   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   
même référence sur les vins en dégustation 

    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les fines Bulles 

Les Blancs 

Robe or pâle. Au nez, il libère des senteurs de fleurs blanches et de fruits blancs tels que la 

pomme et le coing.  La bouche révèle une belle matière, riche, aromatique et grasse. 
Le servir en apéritif, en kir, ou accompagné de poissons, de fruits de mer, ainsi que sur des 
salades.  

I.G.P. d’ Oc Grenache Cuvée Antoine Joseph Pardon 75 Cl   6.42 € 
71 853 

 3 L 22.81 € 
 71 872 

Chardonnay Brut Millésimé «Perle Noire» Genoels-Elderen 2023 24.05 € 
79 435 

100 % Chardonnay.  Blanc de Blanc. Robe étincelante de couleur jaune paille.  Aromes de 

fruits blancs et exotiques comme l’ ananas, le melon, le pamplemousse, et le citron.  Très 
fruité, avec beaucoup de fraicheur.  Bouche bien équilibrée avec une longue finale. 
Idéal à l’ apéritif, avec les fruits de mer et les poissons frits. 

Sud Ouest, I.G.P. Côtes de Gascogne Denis Capmartin 2024   7.26 € 
78 835 

50 % Colombard et 50 % Ugni Blanc.  Jolie robe brillante jaune pâle, aux reflets verts.  Nez 

très aromatique sur la pêche blanche et le litchi.  Belle attaque sur des arômes d’ agrumes.  
Bouche fraiche, équilibrée et ronde.  Finale toute en longueur et en élégance.  
Apprécié à l’ apéritif, avec les huitres, les fruits de mer, les crustacés et les poissons. 

Bordeaux, V.D.F. Eclipse Blanc de Noir Vignoble Charpentier 12.27 € 
70 215 

100 % Merlot. Vin blanc produit à partir de raisins noirs à jus blanc. Issus de vignes situées 

près de Saint-Emilion.  Robe transparente et brillante, telle une éclipse.  Nez frais sur des 
notes de fruits exotiques et de pêche blanche.  Bouche agréable, fraiche, ronde et 
ample caractéristique du merlot.  Belle finale persistante. 
Aime l’ apéritif, les poissons, les fruits de mer, les terrines de poissons, le lapin et les escargots. 



 

                                                                                    
 

 

Les Blancs 

Les Rosés 

Givry Domaine Davanture 2024 26.39 € 
71 733 

Nez sur des notes de fruits et florales.  En bouche, les arômes de miel et de fruits mûrs sont 

soutenus par une légère impression toastée.  Finale longue et puissante. 
Il peut être servi avec les volailles, les poissons en sauce légère, les noix de Saint-Jacques et 
les fromage doux à pâte pressée. 

Pinot Gris Domaine des Marnières 2025 12.09 € 
79 441 

100 % Pinot Gris.  Arômes de fruits à chair blanche.  Sucrosité modérée et acidité bien équili-

brée. 
Idéal pour les repas festifs. 

A.O.P. Sable de Camargue Gris Marin 2025    7.92 € 
77 862 

 2025 3 L  23.06 € 
 77 860 

Robe rose très pâle.  Vin fruité et floral qui respire le soleil.  

Idéal à l’ apéritif, mais aussi avec les grillades. 

Loire, Rosé Evasion Bio Domaine Sauveroy 2025   9.35 € 
74 335 

60 % Grolleux Noir, 20 % Grolleux Gris et 20 % Cabernet Franc.  Robe rosée, aux re-

flets violins.  Au nez, la fraicheur des agrumes se conjugue à merveille avec les fruits 
rouge frais (groseilles, fraises et framboises).  L’ attaque en bouche est suave sur des 
flaveurs de fruits rouges frais et de pomelo.  Finale finement zestée. 
Idéal à l’ apéritif, avec les tapas, les salades, les fruits de mer, les viandes blanches 
et les légumes grillés. 

Loire, Cabernet d’ Anjou Cuvée Tentation demi-sec Domaine Sauveroy 2024   9.45 € 
74 330 

30 % Cabernet Franc et 70 % Cabernet Sauvignon. Belle robe rose lumineuse aux nuances 

saumonées. Le nez délivre de petits fruits rouges frais.  La bouche est ronde et le fruit bien 
présent.  La finale s’ ouvre avec un bel équilibre. 
Il aime être seul à l’ apéritif ou accompagne la cuisine exotique, les entrées avec du melon, 
les travers de porc et les desserts aux fruits rouges. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

Les Rosés 

Rosé AOP 2024 11.15 € 
79 505 

Vin d’ une belle fraicheur, arrondie par des arômes de fruits rouges. 
Parfait avec les barbecue. 

Les Abruzzes, Cerasuolo DOC Domaine Gianni Masciarelli 2023 11.71 € 
79 626 

 2022 1.5 L 23.08 € 
 79 623 

Jolie robe limpide rose cerise.  Le nez est raffiné.  La bouche développe des notes de fruits 

rouges (cerises, cassis, baies et roses sauvages, …).   
Parfait à l’ apéritif, mais aussi avec les charcuteries , les légumes chauds ou froids et les 
viandes rôties. 

I.G.P. Corse Pinot Noir Réserve Barton & Guestier 2023   6.85 € 
77 803 

100% Pinot Noir.  Jolie robe rubis aux reflets violetes.  Nez intense, mêlant des arômes de ce-

rise rouge à de jolies notes de moka, de vanille et d’ épices.  La bouche est souple, avec 
des tanins fondus, dominée par des notes de kirsch et d’ épices. 
Aime les plats typiques méditerranéens (paëlla, risotto, pizza, ….). 

Sud Ouest, I.G.P. Côtes de Gascogne Bio Le Bétoulin Domaine Pajot 2024   8.62 € 
78 760 

Grenache et Merlot.  Robe rouge sombre aux reflets violets.  Bouche ronde, souple et équili-

brée, avec une belle expression du fruit. 

Idéal avec les buffets, les viandes grillées, l’ agneau, les charcuteries et les fromages légers. 

Loire, Saint Nicolas de Bourgueil Cuvée les Echaliers 2024   9.50 € 
74 755 

100% Cabernet Franc.  Robe de couleur rubis intense.  Nez sur les fruits, relevé par des notes 

épicées.  L’ attaque est fraiche et suave, avec de belles notes fruitées et légèrement épi-
cées.  Bouche équilibrée et harmonieuse. 
Il aime les charcuteries, les volailles et les gibiers à plumes. 



 

                                                                                    
 

 

Les Rouges 

Loire, Sancerre Domaine de la Villaudière 2022 19.96 € 
74 974 

Vêtu d’ une robe grenat intense aux reflets pourpres, ce vin s’ ouvre au nez sur un mariage 
gourmand de fruits rouges mûrs (cassis et mures).  Attaque souple.  Bouche élégante, légère 
et fruitée. 
A associer aux viandes rouges, aux gibiers et aux fromages. 

Rhône, Côtes du Rhône Domaine Challias 2023 5 L   28.08 € 
72 050 

60 % Grenache, 20 % Syrah, 10 % Carignan et 10 % Cinsault.  Lumineuse parure rouge vif.  

Bouquet très agréable et frais.  Parfums de fraise des bois, de myrtille, de violette et de ré-
glisse.  Palais agréable et généreux libérant des arômes de confiture de cerise, de truffe 
blanche et de garrigue. 
Ce vin accompagnera les viandes rouges en sauce. 

Pinot Noir Al Voye Domaine des Marnières 2025 16.34 € 
79 444 

100 % Pinot Noir.  Elevage de minimum 8 mois en fût de chêne français.  Nez ouvert et 

agréable, légèrement fumé.  Notes fruitées et épicées.  Bouche ample et riche sur les fruits 
rouges.  Belle structure tannique avec de la tenue et de la souplesse. 
Se plait avec les charcuteries, les viandes grillées ou rôties, les gibiers et les fromages. 

La Toscane, Passaia Domaine Cielo e Terra 2023   9.17 € 
79 705 

Sangiovese et Merlot.  Robe rouge foncée, avec des reflets violets.  Au nez, notes de fruits 

murs et chauds. En bouche, on retrouve les notes du nez.  Tanins agréables et fins. 
Parfait avec les pates et grillades. 

Assemblage harmonieux de Cabernet, Merlot et Syrah.  Belle robe rubis sombre.  Nez intense 

de fruits noirs, de myrtille, de mûre, de grenade et de cerise, rehaussé de notes épicées ty-
piques des cépages.  Bouche souple et harmonieuse, aux tanins doux, qui le rendent parti-
culièrement plaisant et persistant.  
Aime les viandes, les fromages à pâte molle ou persillées et les desserts. 

Asiotus Cabernet Merlot Syrah, Vin Enigmatique, 3 L 29.95 € 
79 697 

Assemblage harmonieux de Cabernet, Merlot et Syrah.  Belle robe rubis sombre.  Nez intense 

de fruits noirs, de myrtille, de mûre, de grenade et de cerise, rehaussé de notes épicées ty-
piques des cépages.  Bouche souple et harmonieuse, aux tanins doux, qui le rendent parti-
culièrement plaisant et persistant.  
Aime les viandes, les fromages à pâte molle ou persillées et les desserts. 

Asiotus Cabernet Merlot Syrah, Vin Enigmatique 10.16 € 
79 698 


