
 

                                                                                    
 
 

Les Bulles 

Dégustation du samedi 7 Août 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
 
    5+1 sur certaines cuvées précisées 

Prosecco Spumante Brut Rosé Millésimé 2020 Doc Treviso Balbinot  5+1   9.20 € 
79 293 

85 % Glera et 15 % Pinot Nero.  Robe rose clair.  Perles fines et persistantes.  Parfums de petits 

fruits rouges et de fraise.  Bouche généreuse, pétillante, fraiche et fruitée. 

Parfait à l’ apéritif, mais aussi avec les entrées légères, les pates et les viandes claires. 



 

                                                                                    
 
 

Languedoc Viognier Elisabeth Domaine de la Baume 2020  5+1   8.83 € 
77 858 

D’ une belle couleur jaune paille et brillante, la puissance aromatique de ce vin est une sur-

prise complète.  Le nez donne, tour à tour, des arômes de zestes de mandarine, d’ abricot 

frais et d’ orange confite.  Cette sensation se poursuit en bouche avec un palais ample et 

une finale fraiche et épicée. 

S ‘ accorde avec les salades composées, les pizzas, les pâtes, les poissons, les poissons  fu-

més et certains fromages. 

Pessac Leognan Le Dauphin d’ Olivier 2016 19.08 € 
70 944 

50 % Sauvignon et 50 % Sémillon.  Robe jaune doré.  Le nez est expressif avec des notes d’ 

écorces d’ orange et de mandarine.  La bouche est longue et onctueuse, sur des arômes 

pâtissiers. 

Adore les poissons en sauce, les viandes blanches et les volailles. 

Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie Château du Poyet 2018   8.15 € 
74 030 

Ce beau cépage « Melon » offre des arômes fruités et minéraux qui se prolongent au palais; 

portés par une juste fraîcheur de pamplemousse, de citron, de pêche, une touche de poire 

et d’ amande.  Ces arômes se prolongent au palais par cette juste fraîcheur et un carac-

tère perlant.  

Aime tous les crustacés et,  plus particulièrement les moules. 

I.G.T. Terre Siciliane Angelo Grillo IGT 2018      6.26 € 
79 693 

100% Grillo.  A déguster afin d’ en apprécier toute la qualité.  Il représente toute la passion 

et l’ habileté d’ Antonio Dell ‘ Angelo à combiner traditions et innovation.  Il dévoile d’ 

agréables notes de citron et de fruits tropicaux. 

Agrémente l’ apéritif, mais aussi les salades et les fruits de mer. 

Les Blancs 

Loma Negra Sauvignon Blanc 2019  5+1   6.03 € 
79 850 

Vin jeune à la robe jaune avec des reflets verts et une intensité moyenne.  Le nez est frais et 

vif au bouquet d' agrumes (pamplemousse) et de groseilles avec des notes d' herbes cou-

pées.  Les arômes fruités ne sont pas complexes, mais bien présents.  La longueur en bouche 

est moyenne. 

Parfait à l' apéritif, mais accompagne également les salades et les plats de poissons simples. 



 

                                                                                    
 
 

Saint Chinian Château Milhau Lacugue 2020 « rosé de saignée à l’ancienne »   8.04 € 
77 958 

La personnalité de ce rosé provient d’ une sélection de vieilles vignes de Grenache (35 %), 

de Cinsault (25 %) et de Syrah (40 %).   

Il peut accompagner tous les repas et spécialement les grillades, les plats épicés, les spécia-

lités régionales et les fromages secs ou frais.  

Languedoc Pinot Noir Domaine de la Baume 2020   9.38 € 
77 852 

100 % Pinot Noir.  Nez intense sur des notes de pêches de vignes et d’ agrumes.  Un bouquet 

de fraicheur en bouche !  Bien équilibré. 

Ravira l’ apéritif, les salades de saison, les sardines marinées, les côtes d’ agneau et au des-

sert avec les fraises (une vraie gourmandise). 

Cabernet d’ Anjou Cuvée Tentation demi-sec Domaine Sauveroy 2018  5+1   8.18 € 
74 330 

30 % Cabernet Franc et 70 % Cabernet Sauvignon. Belle robe rose lumineuse aux nuances 

saumonées. Le nez délivre de petits fruits rouges frais.  La bouche est ronde et le fruit bien 

présent.  La finale s’ ouvre avec un bel équilibre. 

Il aime être seul à l’ apéritif ou accompagne la cuisine exotique, les entrées avec du melon, 

les travers de porc et les desserts aux fruits rouges. 

Cielo Pinot Grigio Blush Venezie IGT Vegan 2020  5+1   5.60 € 
79 714 

Robe rose pâle.  Bouquet fruité et élégant.  La bouche est douce, fruitée et longue. 

Excellent à l’ apéritif ou avec les repas légers. 

I.G.P. Côtes de Gascogne Bio Domaine Pajot 2020  5+1   7.31 € 
78 788 

50 % Cabernet Sauvignon et 50 % Merlot.  Belle robe rose framboise.  Le nez donne des 

notes de fruits rouges, de cerise et d’ agrumes.  En bouche, l’ attaque est fraiche, avec une 

bonne persistance aromatique sur le fruit.   

Parfait à l’ apéritif et avec les charcuteries et les crudités. 

Les Rosés 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

I.G.T. Terre Siciliane Angelo Nero d’ Avola IGT 2018   6.26 € 
79 690 

100 % Nero d’ Avola.  Robe rouge foncé.  Vin puissant et élégant, avec des aromes de noix 

de muscade et de clou de girofle. 

Aimera la viande, le jambon, le fromage, mais aussi les pâtes et les pizzas. 

Asiotus Cabernet Merlot Syrah, Vin Enigmatique   8.80€ 
79 698 

Assemblage harmonieux de Cabernet, Merlot et Syrah.  Belle robe rubis sombre.  Nez intense 

de fruits noirs, de myrtille, de mûre, de grenade et de cerise, rehaussé de notes épicées ty-

piques des cépages.  Bouche souple et harmonieuse, aux tanins doux, qui le rendent parti-

culièrement plaisant et persistant.  

Aime les viandes, les fromages à pâte molle ou persillées et les desserts. 

Asiotus Cabernet Merlot Syrah, Vin Enigmatique 3 L 28.13€ 
79 697 

Assemblage harmonieux de Cabernet, Merlot et Syrah.  Belle robe rubis sombre.  Nez intense 

de fruits noirs, de myrtille, de mûre, de grenade et de cerise, rehaussé de notes épicées ty-

piques des cépages.  Bouche souple et harmonieuse, aux tanins doux, qui le rendent parti-

culièrement plaisant et persistant.  

Aime les viandes, les fromages à pâte molle ou persillées et les desserts. 

Cuvée Antoine Joseph Pardon « Rouge Royal » 75 Cl  5+1   5.21 € 
71 890 

 1,5 L                                                 11.27 €                          
 71891 
  

 5 L 25.88 € 
 71 894 

Ce vin élevé dans la tradition de nos chais, se pare d'une robe grenat profond. Le nez, ex-

pressif et persistant, livre des senteurs de fruits mûrs. La bouche révèle beaucoup de gras et 

des notes légèrement vanillées.  Les tanins sont souples mais bien présents.  

Servir sur des viandes rouges en sauce, ainsi que sur des gibiers et fromages. 



 

                                                                                    
 
 

Pinot Noir, Vinifié en Rouge, Domaine Henri Kieffer 2019  5+1 10.76 € 
73 495 

La bouche est structurée et les tanins soyeux. Son fruité typique évoque la cerise. 

Il déploie toute son originalité avec les viandes rouges, les grillades, les gibiers et les fro-

mages. 

Anjou Villages Cuvée Antique Domaine Sauveroy 2016   9.68 € 
74 314 

100 % Cabernet Franc.  Robe intense et profonde, avec un bel éclat.  Le nez est complexe, 

avec des nuances de fruits rouges et de fruits noirs compotés.  La bouche est Riche, danse 

et charnue;  avec une belle longueur.  Les tanins sont denses et soyeux.   

Il se marie parfaitement avec les viandes rouges, les grillades, les pipérades, les raclettes et 

les fromages de caractère. 

Médoc Château Le Pey 2015 11.77€ 
70 602 

Vif dans sa présentation, ce vin (55 % Cabernet Sauvignon et 45 % Merlot), à la robe grenat 

profond, déploie un bouquet complexe et joliment fruité (raisins mûrs) que rehaussent 

quelques touches boisé et d’ épicé.  Rond et bien équilibré, le palais s’ ouvre sur une finale 

fort agréable, ample et harmonieuse.   

Il accompagne les viandes rouges, les viandes grillées, l’ agneau, les gibiers et les fromages. 

Hautes Côtes de Nuits Bio Château de Premeaux 2017 21.16€ 
71 335 

Belle robe rouge brillante, couleur cerise.  Nez très dominant de petits fruits rouges 

(framboise et myrtille), soutenu par un fin boisé, légèrement sauvage, voir animal.  Superbe 

bouche fluide et fraîche qui rappelle les arômes du nez. 

A déguster seul ou avec les viandes blanches, les salades les terrines, ... 


